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Recenzja
dorobku naukowego, dydaktycznego, organizacyjnego i popularyzatorskiego
dra Jézefa Sadkiewicza
W zwigzku z postepowaniem o nadanie stopnia doktora habilitowanego nauk rolniczych,

w dyscyplinie technologia zywnoSci i Zywienia

Oceny dokonano w oparciu o nastgpujace akty prawne: Ustawa z dnia 14 marca 2003r.
0 stopniach i tytule naukowym oraz stopniach i tytule w zakresie sztuki (Dz. U. z 2017 r. poz.
1789) oraz Rozporzadzenie Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1.09.2011
w sprawie kryteriow oceny osiggni¢¢ osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia naukowego

doktora habilitowanego ( Dz.U. z 2011 r. nr 196, poz. 116).

Najwazniejsze fakty z zyciorysu zawodowego Kandydata

Dr Joézef Sadkiewicz w 2006 roku obronit prace doktorska pt. ,,Wplyw cech
odmianowych oraz warunkow pluwiotermicznych na jako$¢ pszenicy ozimej z uwzglednieniem
adhezji ciasta, barwy maki i migkiszu pieczywa ” wykonang pod kierunkiem prof. dra hab.
Janusza Hermanna na Wydziale Rolniczym Uniwersytetu Technologiczno-Przyrodniczego im.
Jana i Jedrzeja Sniadeckich (UTP) w Bydgoszczy.

Kandydat jest rowniez absolwentem studidéw podyplomowych w zakresie ,,Rosliny
lecznicze-pozyskiwanie i zastosowanie w fitoterapii i dietetyce” Wydzialu Rolnictwa
i Biotechnologii UTP w Bydgoszczy (2017) i ,,Zywienia klinicznego, zbiorowego oraz
wspomagania zywieniowego w aktywnos$ci ruchowej (w sporcie i rekreacji)” Wydzialu Nauk
0 Zdrowiu Collegium Medicum im. Ludwika Rydygiera w Bydgoszczy.

Pan dr Jozef Sadkiewicz od 1997 roku pracuje w Zaktadzie Badawczym Przemystu
Piekarskiego spotka z o0.0. (ZBPP) w Bydgoszczy, poczatkowo na stanowisku dyrektora ds.
marketingu, a od 2000 roku na stanowisku Prezesa Zarzadu. W 2013 roku zostat zatrudniony
na stanowisku adiunkta w Zaktadzie Technologii i Inzynierii Przemystu Spozywczego
Wydzialu Technologii i Inzynierii Chemicznej UTP w Bydgoszczy. Na tym stanowisku

Kandydat pracuje do chwili obecne;j.



Ocena cyklu publikacji naukowych stanowiacych osiagniecie naukowe

Osiagnigciem naukowym wskazanym przez dra Jozefa Sadkiewicza pt. ,,Innowacje

procesoéw technologii piekarstwa” sg nastepujace opracowania:
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Osiagnigcie, o ktorym mowa w ustawie (Dz. U. z 2017 r. poz. 1789) to (1) dzieto
opublikowane w catosci lub w zasadniczej czgéci, albo cykl publikacji powigzanych
tematycznie; (2) zrealizowane oryginalne osiggniecie projektowe, konstrukcyjne,
technologiczne lub artystyczne; (3) cze$¢ pracy zbiorowej, jezeli opracowanie wydzielonego
zagadnienia jest indywidualnym wkladem osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia doktora
habilitowanego (art. 16. 2). W zwiazku z obowigzujacym prawem (Komunikatu MNiSW z dnia
02.06.2015 r. w sprawie kryteriow i trybu oceny czasopism naukowych), przez pojecie artykut
naukowy (publikacja) nalezy rozumie¢ recenzowany artykul naukowy, w tym recenzowane
opracowanie o charakterze monograficznym, polemicznym lub przegladowym opublikowany
w czasopismie naukowym albo w suplemencie lub zeszycie specjalnym czasopisma
naukowego, prezentujacy wyniki oryginalnych badan naukowych lub prac rozwojowych
0 charakterze empirycznym, teoretycznym, technicznym lub analitycznym. Taki artykut
powinien przedstawia¢ metodyke badan naukowych lub prac rozwojowych, przebieg procesu
badawczego i1 jego wyniki oraz wnioski, z podaniem cytowanej literatury. Artykulem
naukowym nie jest: edytorial, abstrakt, rozszerzony abstrakt, list, errata i nota redakcyjna.
Zatem analiz¢ przedtozonych przez Kandydata prac nalezatoby zaczac¢ od stwierdzenia, czy
wszystkie z nich spetniajg wyzej wymienione warunki. Moim zdaniem wigkszo$¢ pozycji
zdecydowanie ich nie spetnia.

Pozycja [2], wydana z okazji 45-lecia ZBPP w Bydgoszczy, stanowi prezentacje
urzadzen pomiarowo-kontrolnych opracowanych przez Zaktad. Dodatkowo opracowanie
zawiera metodyki badan, normy 1 interpretacje wynikow. Wedtug autoréw pracy opracowanie
przeznaczone jest dla studentéw, ucznidow 1 nauczycieli, projektantow, inwestorow, stuzb
kontroli jakosci, wlascicieli elewatorow mtynow, piekarni, placowek naukowo-badawczych
(pozycja [2], strona 18). Moim zdaniem pozycja ta ma charakter dydaktyczny, opisujacy ogolny
stan wiedzy i nie jest Swiadectwem dokonan naukowych Habilitanta.

Pozycja [3] to zdecydowanie poradnik dla piekarzy zapoznajaca czytelnikow
z zasadami wykonania ciast na wypieki ozdobne, bez bibliografii. Ta pozycja ma réwniez
charakter dydaktyczny, a nie naukowy.

Pozycja [7] to skrocona anglojezyczna wersja rozdziatow: 5, 10, 12, 13, 14, 15, 17, 18,
19, 20, 21, 22 i 23 pozycji [2].

Pozycja [8] ma charakter przegladowy, sam ten fakt jej oczywiscie nie eliminuje. Praca
przegladowa dotyczaca osiggni¢cia naukowego Habilitanta, prezentujaca Jego dokonania na tle
obecnego stanu wiedzy bytaby jak najbardziej na miejscu. Niestety praca [8], wydana
w czasopismie lokalnym, liczaca zaledwie dwie strony z 5 pozycjami literaturowymi, nie wnosi

liczacej si¢ wartosci naukowej do dyscypliny technologia zywno$ci 1 Zywienia.



Pozycje [9] i [10] to streszczenia z konferencji, w zwigzku z powyzszym One rowniez
nie spetniajg wymagan ustawy.

Pozycja [11] to kolejna watpliwej jakosci naukowej publikacja, stanowigca kopie,
w wersji anglojezycznej, stron: 135, 136, 148, 149 i 150 pozycji [2]. W powyzszej pracy Autor
zaproponowal w miejsce indeksu glutenu metode Sadinex Gluten do oceny zbdz chlebowych.
Wedlug informacji zawartych w autoreferacie na stronie 20: ,, Wprowadzenie nowego
wskaznika Sadindex Glutenu [Sig/ pozwala na bardziej precyzyjng ocene wartosci
technologicznej glutenu dla przemystu zbozowo-mlynarskiego i piekarskiego”. Podstawowym
sposobem okres$lania warto$ci wypiekowej maki pszennej jest badanie wtasciwosci fizycznych
glutenu wyizolowanego przy pomocy procesu wymywania. Liczne prace naukowe wskazujg
na dodatniag korelacjc pomigdzy wartoscig indeksu glutenowego, oznaczong wedtug
standardowej metody ICC 155, a odpornoscig ciasta na rozcigganie i energia ciasta, objetoscia
chleba, zwieztosciag migkiszu $wiezego chleba, a takze szybko$cig jego czerstwienia.
W przedstawionej do oceny pracy brakuje doglebnych badan analitycznych, potwierdzajacych
zaproponowang przez Autorow konkluzje o mozliwosci zastgpienia standardowej metody
wskaznikiem Sadinex. Dodatkowo tabela 3 zamieszczona w publikacji [11], przedstawiajaca
wskaznik przydatnosci glutenu dla piekarstwa, odwotuje si¢ do dysertacji doktorskiej
Habilitanta. W mojej opinii powyzsza publikacja nie wyczerpuje cech artykutu naukowego,
a powotywanie si¢ na wyniki otrzymane w trakcie realizacji pracy doktorskiej nie moga
stanowi¢ podstawy do ubiegania si¢ o stopien doktora habilitowanego. Pozycja [12] to w catosci
kopia pozycji [11].

Pewne moje watpliwo$ci wzbudzajg réwniez pozycje od [18] do [34], bedace
w wigkszosci wzorami przemystowymi. Zazwyczaj wzor przemystowy nie posiada znamion
innowacyjnosci. Wzorem przemystowym lub uzytkowym moze by¢ np. konkretne
uksztattowanie przedmiotu, a nie sam przedmiot. Jednym z wielu przyktadow, ktére mozna
przytoczy¢ jest fermentograf laserowy zarejestrowany w 2008 roku [21]. Pierwsze tego typu
urzadzenie charakteryzujgce proces rozwoju ciasta, a w szczeg6lnosci catkowitg produkcje
gazu, oraz tolerancje ciasta podczas rozrostu zostalo wprowadzone na rynek w 1948 roku pod
nazwg Zymotachygraphe przez firme¢ Chopin Technologies. Dlatego nie zgadzam si¢ ze
stwierdzeniem Habilitanta: ,,..wdrazam nowe wurzgdzenia pomiarowo-kontrolne do
laboratoriow zbozowo-mqcznych i piekarskich w Polsce....” (zatacznik 3, strona 5). Z kolei na
stronie 24 autoreferatu Habilitant napisat: ,, W Polsce do niedawna przewazat gtownie reczny
system zarowno samego przygotowania ciasta (w mozdzierzu z 25 g maki), jak i wymywania
glutenu...”. Nie zgadzam si¢ z Kandydatem, poniewaz juz od potowy lat 80 ubieglego wieku

do wymywania glutenu wykorzystuje si¢ zestaw Glutomatic firmy Perten Instruments AB,



spetniajacy wymagania normy ICC 155 oraz PN-EN 1SO 21415-2:2008. Pojawiaja si¢ rOwniez
pewne watpliwos$ci czy zarejestrowane Wzory przemyslowe np. na: foremke¢ do wypieku
pieczywa [32], maszyn¢ pakujaca [31], maszyne kartonikujacg [30], urzadzenie do zgrzewania
i formowania opakowan [29] oraz znaki towarowe stowno-graficzne [33] i [34] to znaczace dla
technologii zywnosci i zywienia oryginalne osiaggniecia projektowe czy konstrukcyjne?

Zatem do oceny pozostaja pozycje: [1], [4], [5], [6] | pi¢¢ patentow [13], [14], [15], [16],
[17] o sumarycznej warto$ci Impact Factor zgodnie z rokiem wydania — 1,464.

Wszystkie pozycje, z wyjatkiem [1] majg charakter prac wspoétautorskich (od 2 do 4
autoréow). W zadnym z artykulow, ktore ukazaly si¢ w czasopismach indeksowanych przez
Journal Citation Reports [4, 5, 6] Habilitant nie jest autorem korespondencyjnym, a tylko
w jednej [6] pierwszym. Ten fakt wskazuje, ze Habilitant nie byt glownym pomystodawca
1 gtbwnym tworcg prac. Kolejna kwestia, ktora wzbudza watpliwosci, to udziat Habilitanta w
powstawaniu zgtoszonych we wniosku publikacji. W wyzej wymienionych publikacjach
naukowych Habilitant uczestniczyt w badaniach konstrukcji, analizie wynikow
1 wspotredagowaniu tekstu. Co ciekawe z zalaczonych o$wiadczen od wspotautoréw wynika,
ze uczestniczyli w opracowaniu koncepcji, analizie wynikoéw i wspotredagowaniu tekstu. Stad
nasuwa si¢ pytanie kto przygotowal publikacje do druku i czy tak znaczacy udziat Habilitanta
(od 40 do 70%) nie jest zawyzony?

Z przykroscia stwierdzam, ze pozycja [6], jedyna w ktorej Habilitant jest pierwszym
autorem, jest kopia pozycji [1] lub odwrotnie (obie prace z 2019 roku). Celem powyzszego
artykutu byla analiza 1 ocena skutecznosci dozowania wody, maki 1 dodatkow
uszlachetniajgcych w miesieniu ciasta. Jednak wyniki badan w tym tabela 3 i 5, oraz rysunki
od 2 do 7 znajduja si¢ w pracy [1] jako rys. od 4.18 do 4.24. Ponadto liczne fragmenty tekstu
sg prawie identyczne w obu pracach.

Na stronie 210 pozycji [1] we wnioskach Habilitant napisat: ,,W badaniach
potwierdzono, Ze miesienie maqki, wody, dodatkowych sktadnikow i powietrza polega na
wykorzystaniu hydrokinetyki, hydrodynamiki ruchu wody, magki, zaczqtkow ciasta, porow
powietrza i/lub reakcji chemicznej, (bio)-fizykochemicznej reagentow.” Wniosek ten wydaje sie
by¢ oczywisty, niewymagajacy potwierdzenia w badaniach naukowych. Dalej czytamy: ,, Cel
monografii, polegajqcy na opisie, analizie i ocenie efektywnosci dozowania wody i mgkKi
W miesieniu ciasta mgcznego zostat osiggniety...” (pozycja [1], strona 210). Czy celem pracy
byt opis procesu miesienia? Co to jest ,,ciasto maczne”? Przytoczone tylko nieliczne fragmenty
potwierdzaja, ze Habilitant nie jest specjalista w dyscyplinie technologia Zywno$ci 1 Zywienia.

Praca [4], chociaz najbardziej wartoSciowa, jest moim zdaniem tematycznie

niepowigzana z osiggnieciem naukowym Habilitanta. W artykule omowiono zalezno$ci



konstrukcyjnych cech geometrycznych i parametréw dynamicznych w strefie roboczej zespotu
slimakowego. Autorzy okreslili wielkosci takie jak przyrost momentu obrotowego potrzebnego
do nape¢du §limaka, warto§¢ wspotczynnika tarcia zewnetrznego zageszczanego materiatu,
wspoétczynnik parcia bocznego i kat kierunku ruchu, ktére majg praktyczne zastosowanie
w przetwarzaniu materiatbw polimerowych, a nie w technologii piekarstwa. Na pierwszej
stronie artykulu mozemy przeczytac: ,, W przetworstwie tworzyw polimerowych zespoly
slimakowe stanowiq wazny element maszynowy, wykorzystywany w transporterach,
mieszarkach, dozownikach, homogenizatorach, ale — przede wszystkim — w wyttaczarkach”
potwierdzajace moja opinig.

Celem artykutu [5] byta: ,, analiza warunkow technicznych uzytkowania 6-walcowego
miyna nowej konstrukcji (nWk), ocena za pomocq uzytkowych, granulometrycznych
wskaznikow jakosci produktu jako estymatorow przygotowania, w tym fermentacji ciasta, oraz
wybranych wskaznikow efektywnosci procesow w przemysle chemicznym i spozywczym.”
Autorzy w podsumowaniu stwierdzili wysokg funkcjonalno$¢ mityna laboratoryjnego oraz
wysoka jako$¢ rozdrobnionego materiatu przy niskim jednostkowym zuzyciu energii i matej
szkodliwosci srodowiskowej. Podstawowym mankamentem jaki wytania si¢ z tego tekstu jest
oparcie wnioskow na analizie produktéw rozdrobnienia ziarna pszenicy tylko jednej odmiany
(1 proba!). Efekt rozdrabniania oraz energochtonno$¢ procesu zalezy od wlasciwosci ziarna,
jego wilgotnosci, temperatury, wielkosci i cech geometrycznych (grubosci, szerokosci,
dhugosci, sferycznosci). Dlatego zaprezentowane wyniki nakazuja zachowanie daleko idacej
ostroznosci w formutowaniu wnioskow. Na stronie 70 autorzy napisali: ,, walce wykonujg
zadania: zasilania, podawania, obtuskiwania, rozgniatania, rozcierania, Scierania
i szorstkowania.” Niepoprawnie podane nazwy procesow technologicznych §wiadcza o braku
wiedzy Habilitanta. Duzym zaskoczeniem jest dla mnie kolejny wniosek z pracy: ,, nie
stwierdzono zatem zwigzku przyczynowo-skutkowego pomiedzy stopniem zmielenia produktu
a jakosciq przebiegu fermentacji” (artykut [5], strona 75). Liczne prace naukowe wskazujg na
istotny wptyw stopnia granulacji (wg Autora ,stopnia zmielenia”) na zachowanie ciasta
podczas jego tworzenia i fermentacji.

Dodam, ze publikacje Habilitanta nie dowodza znajomosci literatury §wiatowej oraz
aktualnego stanu wiedzy. Cytowane pozycje literaturowe ograniczono gltownie do prac
0 zasiggu lokalnym. Brakuje w nich odniesienia wtasnych wynikow badan do §wiatowych
osiaggnig¢. W dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia W takiej formie maja mate szanse na

opublikowanie w liczacych si¢ czasopismach o zasiggu migdzynarodowym.



Z analizy dokumentacji patentowej oraz bibliografii publikacji pracownikow UTP
w Bydgoszczy wynika, ze kolejno$¢ autoréw poszczegdlnych prac jest inna niz podana przez
Habilitanta w dokumentach habilitacyjnych i przedstawia si¢ nastepujgco:

[13] Hermann J., Harasimowicz-Hermann G., Sadkiewicz J., Banecki K. 2014. Dokument
Patentowy Patent 215643 ,,Sposdb wytwarzania kompozytu smakowo-zapachowego do
aromatyzowania chleb chrupkiego”, UPRP Polska prawo wtasnosci UTP Bydgoszcz,
wdrozenie firma Chaber sp. z 0.0. Warszawa i ZBPP sp. z 0.0.

[14] Hermann J., Harasimowicz-Hermann G., Sadkiewicz J., Banecki K. 2013. Dokument
Patentowy Patent 215325 ,,Sposob kondycjonowania kompozytu smakowo zapachowego
do aromatyzowania chleba chrupkiego”, UPRP Polska, prawo wlasnosci UTP
Bydgoszcz, wdrozenie firma Chaber sp. z 0.0. Warszawa i ZBPP sp. z o.0.

[15] Hermann J., Sadkiewicz J., Harasimowicz-Hermann G. 2014. Dokument Patentowy
217061 ,,Sposdb wytwarzania zytniego kwasu piekarskiego”, UPRP Polska, prawo
wlasnosci UTP Bydgoszcz, wdrozenie ZBPP sp. z o.0.

[16] Sadkiewicz J., Sadkiewicz Ja., Skulich Z. 2009. Dokument Patentowy Patent 215398
,Urzadzenie do pobierania probek materiatow sypkich” UPRP Polska, prawo wtasnos$ci
—wdrozenie ZBPP sp. z o.0.

[17] Harasimowicz-Hermann G., Hermann J., Sadkiewicz J. 2011. Dokument Patentowy
Patent 207602 ,,Preparat do biodegradacji mykotoksyn”- UPRP Polska, wdrozenie ZBPP
sp. Z 0.0.

Stad tylko w przypadku pozycji [16] Habilitant jest gtdbwnym autorem wynalazku, a nie
we wszystkich jak deklarowat w zatgczonych do oceny dokumentach habilitacyjnych.

Dodatkowo w autoreferacie brakuje opisu pozycji [15], a opis pozycji [13] i [14] jest
mato precyzyjny. Wedlug informacji zawartych w autoreferacie kompozyt smakowo-
zapachowy w ostatnim etapie podlegat: ,, suszeniu powietrzem w temperaturze 20°C w czasie
nie krotszym niz przez 2 sekundy” (zatacznik 3, strona 22). Te i wiele innych btgdow wynikaja
chyba z pospiechu w przygotowaniu dokumentacji. Uwazam, ze w autoreferacie brakuje
rowniez informacji o efektach ekonomicznych wytworzenia kompozytu.

Z opisu pozycji [17] wynika, ze opracowany preparat moze by¢ stosowany do usuwania
mikotoksyn z ziarna zb6z przeznaczonych na cele konsumpcyjne: ,, Dzigki zastosowaniu
preparatu zawartos¢ mykotoksyn Fusarium w surowych zbozach moze zostac¢ zredukowana
nawet o 80 % wartosci akceptowalnej, w przetworzonych produktach zbozowych.”, ,, Mokre
czyszczenia ziarna preparatem z bakteriami kwasu mlekowego jest zabiegiem bardzo
korzystnym w technologii przygotowania ziarna do przemiafu.” (zatacznik 3, strony 21-22).
Dekontaminacja jest dopuszczalna tylko w odniesieniu do pasz. Nie mozna jej stosowa¢ do
zywnosci oraz surowcOw przeznaczonych do ich produkcji, a kryteria, ktore powinna spetniaé
zastosowana metoda zostaly okreslone w zaleceniach FAO. Lakoniczny opis oraz

merytoryczne bledy §wiadcza o braku kompetencji Autora w tej dziedzinie.

Na zakonczenie mojej analizy i oceny jakosci Osiggni¢cia naukowego dra Jozefa

Sadkiewicza stwierdzam, ze nie spetnia ono standardow tego typu dokonan i wymogi stawiane
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przez Ustawe. Chciatabym rowniez dodaé, ze pozorne pomnazanie dorobku poprzez powtdrne
publikowanie wlasnej tworczosci jest absolutnie niedopuszczalne z prawnego i etycznego
punktu widzenia i narusza dobre praktyki akademickie.
Ocena aktywnos$ci naukowo-badawczej, dydaktycznej i organizacyjnej Habilitanta

W ocenie dorobku i dziatalno$ci dra Jozefa Sadkiewicza kierowano si¢ kryteriami oceny
osiggnie¢ osoby ubiegajacej si¢ o nadanie stopnia doktora habilitowanego wskazanymi
W Rozporzadzeniu Ministra Nauki i Szkolnictwa Wyzszego z dnia 1.09.2011 (Dz.U. z 2011 r.
nr 196, poz. 116). Ponizej omowione punkty i ich numeracja sg zgodne z Rozporzgdzeniem:

§ 3 (5a): autorstwo lub wspotautorstwo publikacji naukowych w czasopismach znajdujacych
sie w bazie Journal Citation Reports (JCR)

Wylaczajac publikacje wyszczegdlnione w Osiggnigciu (przedstawione w poprzednim
rozdziale recenzji) Habilitant jest wspotautorem tylko 3 publikacji indeksowanych przez
Journal Citation Reports o0 sumarycznym Impact Factor 2,272:

e Szulc J., Lewandowski K., Skorczewska K., Sadkiewicz J. 2018. Release of thymol from
plasticized poly(vinyl chloride). Polimery, 63: 825-829 (IF2018=1,211).

e Biel W., Jaroszewska A., Stankowski S., Sadkiewicz J., Bosko P. 2016. Effects of genotype
and weed control on the nutrient composition of winter spelt (Triticum aestivum ssp spelta
L.) and common wheat (Triticum aestivum ssp vulgare). Acta Agriculturae Scandinavica
Section B-Soil and Plant Science, 66: 27-35 (IF2016=0,651).

e Biel W., Stankowski S., Sobolewska M., Sadkiewicz J., Jaroszewska A., Puzynski S. 2016.
Effect of selected agronomic factors on the baking quality of winter spelt strains and
cultivars (Triticum Aestivum Ssp Spelta L.) in comparison with common wheat (Triticum
Aestivum Ssp Vulgare). Romanian Agricultural Research, 33: 251-258 (IF2016=0,410)

Jego wktad w powstanie powyzszych publikacji oszacowany zostat w granicach od 5
do 10%. Uwazam, ze dorobek naukowy Kandydata jest bardzo staby.

§ 3 (5b, 5¢): udzielone patenty miedzynarodowe lub krajowe, wynalazki, wzory uzytkowe
i przemystowe, ktére uzyskaly ochrone, wtym te, ktore zostaly wystawione na
miedzynarodowych lub krajowych wystawach lub targach

Habilitant podaje, ze jest wspottworea: ,,17 patentow, 2 migdzynarodowych swiadectw
ochronnych zgtoszonych w OHIM, 32 Swiadectw ochronnych wzorow uzytkowych/
przemystowych... 13 znakow stowno-graficznych zgtoszonych w Urzedzie Patentowym RP.”
(zatagcznik 3, strona 44). Z informacji dostgpnych na stronie Urzedu Patentowego
Rzeczpospolitej Polskiej, wynika ze Kandydat jest wspotautorem 7 patentéw (w tym 5
przedstawionych w Osiagnigciu), 6 zgloszen patentowych z decyzja o odmowie udzielenia
prawa wylacznego i 5 bedacych w trakcie rozpatrywania, 19 swiadectw ochronnych wzorow
przemystowych 1 9 wzorow uzytkowych. Dodatkowo Habilitant jest wspdtautorem 2 wzorow
wspolnotowych, ktorych wazno$¢ wygasta w 2011 [IB1] 1 2018 [IB2] roku.

Na stronie Urzedu Patentowego Rzeczpospolitej Polskiej nie znalaztam nastepujacych

pozycji:



o UZY-95848: ,,Urzadzenie do wybijania jaj i rozdziatu z6ttka od biatka” [UT1]
o \Wu-53443: ,,Urzadzenie do pakowania artykutéw spozywczych” [UT16]
e Wp-10039: ,,Butka” [PT2]

Moim zdaniem pozycije: ,,Sposob i urzadzenie do przemieszczania narciarza” [ST1];
,Indywidualny gorski transporter” [UT6]; ,,Wieszak” [UT14]; ,,Statuetka” [ST13] pozbawione
sg jakiegokolwiek elementu wktadu w dyscypline technologia zywnosci i zywienie. Powstaje
zatem pytanie dlaczego Habilitant umiescit te pozycje wsrod swoich osiggnigc?

Moje watpliwosci co do waloru naukowego i oryginalno$ci wzbudzaja rowniez wzory
przemystowe wspotautorstwa Habilitanta. Jak juz w poprzednim rozdziale recenzji
zaznaczytam, wzor przemystowy nie posiada zazwyczaj znamion innowacyjnosci. Dla
przyktadu Habilitant w swoim dorobku podaje trzy $wiadectwa ochronne wzoréw
przemystowych na ,,Automat do oznaczania liczby opadania aktywnos$ci enzymu alfa amylazy
zb6z i przetworow zbozowych” [IB8], ,,Aparat do oznaczania liczby opadania” [IB13]
1 ,,Urzadzenie do okreslania liczby opadania aktywnosci enzymu alfa amylazy zbdz
i przetworéw” [I1B14]. Z informacji dostepnych na stronie Urzedu Patentowego Rzeczpospolitej
Polskiej, wynika ze urzadzenia te roznia si¢ ,,oryginalnym ksztaltem oraz usytuowaniem
elementow funkcjonalnych tworzgcych konstrukcje”. Nie mozna w tej sytuacji uznac ich jako
oryginalnych osiagnie¢ naukowych, projektowych czy konstrukcyjnych branych pod uwage
przy ocenie dorobku habilitacyjnego.

Habilitant jest rowniez wspotautorem 13 znakow towarowych. Znakiem towarowym
moze by¢ kazde oznaczenie W postaci wyrazu, rysunku, ornamentu, kompozycji
kolorystycznej, odrdznianiajace towar jednego przedsigbiorstwa od towar6w innego
przedsigbiorstwa. Moim zdaniem nie mozna ich zaliczy¢ do oryginalnych osiggnigé
projektowych czy konstrukcyjnych branych pod uwage przy ocenie dorobku naukowego.

§ 4 (1): autorstwo lub wspoétautorstwo monografii, publikacji naukowych w czasopismach
miedzynarodowych lub krajowych innych niz znajdujace sie w bazach lub na li$cie, o ktérych
mowa w § 3. dla danego obszaru wiedzy

Na dorobek publikacyjny Habilitanta przed uzyskaniem stopnia doktora sktada si¢ 6
publikacji w czasopismach z listy B MNiSW takich jak: Inzynieria i Aparatura Chemiczna
(1 pozycja), Ekologia i Technika (3 pozycje), Przeglad Zbozowo-Mtynarski (2 pozycje),
1 publikacja w pismie branzowym (Zdrowa Zywno$¢), oraz 2 monografie, ktore jak
przypuszczam prezentuja urzadzenia pomiarowo-kontrolne opracowane przez ZBPP w
Bydgoszczy.

W charakterystyce dorobku naukowego Habilitanta po uzyskaniu stopnia doktora nauk
rolniczych dominujg publikacje w pismach branzowych takich jak: Przeglad Piekarsko-

Cukierniczy; Nowoczesny poradnik dla piekarzy, cukiernikow i lodziarzy; W piekarni
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I cukierni; Wazenie-Dozowanie-Pakowanie, Kwartalnik Techniczno-Informacyjny; Magazyn
sezon; Moja Harmonia Zycia; Kujawsko-Pomorskie Forum Innowacji. Habilitant jest rowniez
wspoétautorem 11 publikacji w czasopismach z listy B MNiSW i 2 rozdziatow w monografiach.
Niestety sg to gldwnie czasopisma o malej warto$ci naukowej, wyrazajgcej si¢ niskg punktacja
MNISW (od 3 do 10 punktow) takie jak: Ekologia i Technika, Inzynieria Przetworstwa
Spozywczego, Inzynieria i Aparatura Chemiczna, Folia Pomeranae Universitatis Technologiae
Stetinensis, Agricultura, Alimentaria, Piscaria et Zootechnica.

Niestety, podobnie jak w przypadku Osiggni¢cia naukowego Habilitant nie ustrzegt sie
przedstawiania tych samych wynikéw badan w roznych publikacjach. Dla przyktadu
w publikacji Sadkiewicz J., Flizikowski J., Piasecka I. 2015. Analiza granulometryczna préobek
maki graham. Inz. Ap. Chem. 54 (5): 281-282 liczne fragmenty wstgpu 1 podsumowania sg
niemal identyczne jak w pracy Sadkiewicz J., Flizikowski J. 2015. Granulacja i jakos¢ mqki
graham. Inz. Przetw. Spoz. 2/4 (14): 13-20. Autorzy w obu pracach wykorzystali ten sam
material badawczy, oraz podobne metodyki badan a tabela 1 i rysunek 3 z pracy pierwszej
znajduja si¢ w drugiej pracy jako tabela 3 i rys. 8.

W zalgczniku 6 (wykaz prac naukowych) Kandydat podaje, ze jest wspodtautorem
1 skryptu dla szkoét rolniczych i rolno spozywczych na ptytach CD/DVD; 2 repetytoriow dla
ucznioéw klas II 1 II szkot podstawowych 1 uczniow gimnazjow, oraz 9 skryptéw do projektu
Kulinarne Ewolucje. Monografie naukowe, w tym skrypty i podreczniki akademickie, mozna
zaliczy¢ do osiagnie¢ naukowych, jezeli spetniaja nastepujace warunki (Dz.U. 2016 poz. 2154):
(1) stanowia spojne tematycznie opracowanie naukowe; (2) przedstawiaja okreslone
zagadnienie w sposob oryginalny 1 tworczy; (3) byly poddane procedurze recenzji
wydawniczej; (4) sa opatrzone wlasciwym aparatem naukowym (bibliografia lub przypisy); (5)
posiadaja objetos¢ co najmniej 6 arkuszy wydawniczych; (6) sa opublikowane jako ksigzka lub
odrebny tom, ktorych egzemplarze obowigzkowe zostaly przekazane uprawnionym
bibliotekom i sg dostgpne w bibliotekach krajowych lub zagranicznych uczelni, lub innych
uznanych organizacjach naukowych, lub opublikowane w formie elektronicznej w Internecie;
(7) posiadaja ISBN, ISMN, ISSN lub DOI. Moim zdaniem zadna z pozycji nie spelnia
powyzszych warunkow, stad nie powinny by¢ zaliczone do osiggnig¢ naukowych Habilitanta.

§4 (2); §5(12): autorstwo lub wspotautorstwo odpowiednio dla danego obszaru: opracowan
zbiorowych, katalogéw zbioréw, dokumentacji prac badawczych, ekspertyz, utwordow i dziet
artystycznych; wykonanie ekspertyz lub innych opracowan na zaméwienie organéw wiadzy
publicznej, samorzadu terytorialnego, podmiotéw realizujacych zadania publiczne lub
przedsiebiorcéw

Habilitant posiada certyfikat Audytora wewngtrznego Systemu Zarzadzania Jakosci.

Nadzorowat i wdrozyt w Laboratoriach Kontroli Jako$ci ZBPP w Bydgoszczy system PN-EN
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ISO/IEC 17025:2001 (2003). Kandydat S$cisle wspotpracuje z wieloma zaktadami
przemystowymi nie tylko z branzy piekarskiej i mtynarskiej, przygotowujac dla nich rézne
opinie i ekspertyzy.

§ 4 (3-5): sumaryczny impact factor publikacji naukowych wedlug listy Journal Citation
Reports (JCR), zgodnie zrokiem opublikowania; liczba cytowan i indeks Hirscha
opublikowanych publikacji wedtug bazy Web of Science

Calkowity dorobek naukowy podany przez Habilitanta (tacznie z pracami stanowigcymi
Osiagni¢cie) wg punktacji MNiSW wynosi 244 punkty, a sumaryczny Impact Factor 3,188.
Autoreferat oraz pozostate zatgczniki, w tym zalgcznik 6 z wykazem osiggnie¢ naukowo-
badawczych zostaly przygotowane niestarannie. Brak tabelarycznego zestawienia
punktacyjnego, wielokrotnie powtarzajace si¢ pozycje W wykazie, brak lub niezgodna
z wykazem MNISW punktacja utrudnia zweryfikowanie calkowitej wartosci punktowe;j.
Wedlug wykazu bibliografii sporzadzonej przez Biblioteke Gtowna UTP w Bydgoszczy
catkowity dorobek naukowy Kandydata wynosi 206 punktow, w tym 176 punktéow za artykuty
naukowe w czasopismach polskich, 20 punktéw za artykuly naukowe w czasopismach
zagranicznych i 10 punktéw za rozdzialy w monografiach. Wedlug mojej oceny wskaznik IF
jest nieznacznie wyzszy niz ten podany przez Habilitanta — 3,736. Istniejaca roéznica wynika
z blednie podanych wskaznikow IF oraz niezaliczenia pozycji z 2016 w Romanian Agricultural
Research do czasopism indeksowanych przez Journal Citation Reports. Jednak po odjeciu od
calkowitego dorobku naukowego dwoch pozycji [4] i [6], wzbudzajacych zastrzezenia
przedstawione w poprzednim rozdziale recenzji, sumaryczna warto$¢ wskaznika IF=2,639.
Prace Habilitanta byty cytowane 10 razy wg bazy Scopus i 8 wg bazy Web of Science, a indeks
Hisrcha wedlug bazy Web of Science wynosi 1. Jak na dorobek habilitacyjny liczba cytowan
i warto$¢ wspotczynnika Impact Factor sa wartosciami bardzo stabymi, a ztozony wniosek
uwazam za zdecydowanie przedwczesny.

§ 4 (6): § 5(1); § 5 (5): kierowanie miedzynarodowymi lub krajowymi projektami badawczymi
lub udziat w takich projektach, uczestnictwo w programach europejskich, Kkierowanie
projektami we wspodlpracy z przedsiebiorcami

Kandydat nie byt kierownikiem ani wykonawcg zadnego projektu w zakresie badan
podstawowych finansowanych przez MNiSW czy NCN. Uczestniczyt natomiast w projektach
innowacyjno-wdrozeniowych, skierowanych glownie dla wspierania rozwoju kwalifikacji
zawodowych pracownikow i doradczych przedsiebiorstw. Projekty realizowat w ZBPP
w Bydgoszczy, w ktorym od 2000 roku petni funkcje Prezesa Zarzadu. Dziatalno$¢ na tym polu
uwazam, ze zastuguje na pozytywne podkreslenie. Byt koordynatorem w takich projektach jak:
»Wymien wiedz¢ na walute” (Priorytet VIII: Regionalne kadry gospodarki); ,,VVoucher

Badawczy” (wzmocnienie procesow badawczo-rozwojowych Wojewodztwa Kujawsko —
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Pomorskiego na lata 2007 — 2013 i 2014 — 2020); ,,Kulinarne Ewolucje” (Dziatanie 8.1: Rozwdj
pracownikow i przedsigbiorstw w regionie). Dwukrotnie byl kierownikiem zespotu w ZBPP
w Bydgoszczy w projektach NCBIR. Habilitant brat rowniez udzial w projekcie zupetnie
niezwigzanym z dyscypling technologia zywnosci i zywienie dotyczacym ,,Modyfikacji uktadu
do laboratoryjnych pomiaréw ultradzwigkowa metoda bezkontaktowa oraz aparatu
pomiarowego do badan nieniszczacych betonéw z powierzchni”. Zrodtowa dokumentacja
wskazuje, ze Kandydat byl rowniez glownym pomystodawcg 2 projektow celowych,
wykonawcg w projekcie wlasnym oraz koordynatorem prac badawczych i wdrozeniowych na
potrzeby realizacji projektu umowy badawczej UTP na wykonanie ,,Prototypu portalu do
wyceny i handlu zbozami zintegrowany z modutem obliczeniowym (w technologii Web
Service) do analitycznego okre$lania jako$ci ziaren zboz”. Brak jednak wymiernych efektow
naukowych realizowanych projektow.

§ 4 (7): § 5 (3): miedzynarodowe lub krajowe nagrody za dzialalnosé¢ naukowa, nagrody i
wyroznienia w_zakresie dorobku dydaktycznego i popularyzatorskiego oraz wspoipracy
miedzynarodowej

W dotychczasowej dziatalnosci Kandydata nie mozna odnotowac zadnej nagrody za
osiggni¢cia naukowe udokumentowane publikacjami. Zostata natomiast wielokrotnie
doceniona Jego aktywno$¢ w ZBPP w Bydgoszczy. Bydgoska Rada Federacji Stowarzyszen
Naukowo-Technicznych NOT czterokrotnie wyr6znita Kandydata za osiagni¢cia w dziedzinie
techniki (2003, 2004, 2009, 2010). Kandydat otrzymat rowniez medal pamigtkowy im. Prof.
dra hab. inz. Henryka Baneckiego za szczegdlne osiagniecia w dziedzinie piekarstwa
(Bydgoszcz 2009), odznake honorowg za wybitny wktad we wszechstronny rozwoj Organizacji
Pracodawcow KPZPiP (Bydgoszcz 2007), ztoty i srebrny medal za wynalazek na
Migdzynarodowych Targach Wynalazczosci Badan Naukowych i Nowych Technik (Bruksela
2005, 2006), dwie nagrody Ministra Edukacji i Nauki za migdzynarodowe osiagniecia
(Warszawa 2006, 2007), dyplom Wojewody Kujawsko-Pomorskiego za osiggniecia techniczne
(Bydgoszcz 2005), nagrode NOT SIT Spoz na wystawie ,,Krajowy Produkt Przyszloscia
Polski” (Warszawa 2004), znak Jakosci Kujawsko — Pomorskiej Solidnosci HERMES
(Bydgoszcz 2003), oraz dyplom za wktad w rozwoj ZBPP w Bydgoszczy. W 2018 roku
Habilitant otrzymat nagrodg¢ w Ogolnopolskim Konkursie Student-Wynalazca organizowanym
przez Politechnike Swictokrzyska. Nalezy jednak rozwazy¢ czy otrzymane medale i nagrody
to indywidualny sukces dra Jozefa Sadkiewicza, czy catego zespotu pracownikéw naukowo-
badawczych bydgoskiego ZBPP, w ktérym od wielu lat Kandydat petni funkcj¢ Prezesa.

§ 4 (8): §5 (2): wygloszenie referatdw i udziat w miedzynarodowych lub krajowych
konferencjach naukowych lub udzial w komitetach organizacyjnych tych konferencji
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Wedlug informacji zawartych w autoreferacie, Kandydat uczestniczyt w 34
konferencjach (19 mi¢dzynarodowych i 15 krajowych), wygtosit 21 referatow, w tym 8 na
konferencjach o zasiggu miedzynarodowym (zatgcznik 3, strona 44).

Niestety w przygotowaniu dokumentow do postepowania habilitacyjnego brakuje
staranno$ci, ktora powinna charakteryzowaé¢ samodzielnego pracownika nauki. Informacje
zawarte w autoreferacie nie znajduja odzwierciedlenia w zalacznikach 5 1 6. W zataczniku 5
Kandydat podaje, ze uczestniczyt w 20 konferencjach mi¢dzynarodowych w latach 2000 —
2008, na ktorych wyglosit 5 referatow i 16 konferencjach krajowych. W zatgczniku tym brakuje
tytutdw wygloszonych referatow na konferencjach o zasiegu migdzynarodowym. Dodatkowo
wystgpienia na Kujawsko-Pomorskim Festiwalu Ggsiny (2012, 2013), Targach Mysliwskich
(2013), Dobrzyckich Spotkaniach z Klasg (2013), czy II Wielkich Lowach Borow
Dolnoslaskich (2013), powinny by¢ raczej zaliczone do dziatalnosci popularyzatorskiej
Kandydata. Z kolei w zalaczniku 6 Habilitant podaje, ze jest wspotautorem 11 streszczen
komunikatéw w materiatach konferencyjnych o zasiggu miedzynarodowym 1 10 artykulow
(1-2 stronicowych) w materiatach konferencyjnych. Analizujac zbiezne tytuly streszczen
komunikatow w materiatach konferencyjnych o zasiegu miedzynarodowym (,,Development
and use of Polish control mechanisms for classification and evaluation of the quality of grain,
flour and bakery products” Australia 2000; ,,Polish measuring and monitoring devices for
evaluation of quality of cereal and flour” USA 2001; ,,Polish measuring and monitoring devices
for evaluation of quality of cereal and flour” Litwa 2001; ,,Measuring and monitoring of cereal
and flour quality by Polish devices” Argentyna 2007; ,,Measuring and monitoring of cereal and
flour quality by Polish devices” Stowacja 2008) nie mozna oprze¢ si¢ wrazeniu, ze Kandydat
na co najmniej 5 konferencjach przedstawiat to samo wystapienie lub plakat.

Wedlug Zrédlowej dokumentacji (zalacznik 5, strona 14) Kandydat byt
wspotorganizatorem I i II Migdzynarodowej Konferencji Zboza Maka Pieczywo (2002, 2005);
przewodniczacym komitetu organizacyjnego XI Konferencji Naukowo-Technicznej
w Bydgoszczy (2005), oraz wielu innych o charakterze popularyzatorskim.

§ 5 (4): udziat w konsorcjach i sieciach badawczych

Wedlug informacji zawartych w autoreferacie (zatacznik 3, strona 4) Kandydat
wwspolpracuje z wieloma placowkami naukowymi jak: Uniwersytetem Kazimierza Wielkiego
w Bydgoszczy, Wyziszq Szkotq Gospodarki w Bydgoszczy, Uniwersytetem Przyrodniczym
w Poznaniu, Lublinie, Szczecinie, Politechnikq w Koszalinie, z Miedzynarodowq organizacjg
zbozowg ICC w Wiedniu, Uniwersytetem Technicznym w Kownie, Instytutem Chleba
w Detmold, Uniwersytetem Boden Kultur w Wiedniu oraz naukowcami z Uniwersytetu

w Manhattan, Kanzas USA i Uniwersytetu Technologii Zywnosci w Szeged.” Jednakze trudno
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doszukac¢ si¢ w zalaczonych materiatach udokumentowania powyzszej aktywnosci w postaci
publikacji czy stazy naukowych. Nasuwa si¢ zatem pytanie na czym polegata wspotpraca?

§ 5 (6): udziat w komitetach redakcyjnych i radach naukowych czasopism

To kryterium nie jest spetnione przez Kandydata.

§ 5 ( 7): cztonkostwo w miedzynarodowych lub krajowych organizacjach i towarzystwach
naukowych

Wedlug zrodtowej dokumentacji Kandydat jest wspotzatozycielem krajowego

Stowarzyszenia na Rzecz Nauki i Technologii Zbéz ICC Polska, cztonkiem SITSPOZ
w Bydgoszczy i czionkiem Bydgoskiego Towarzystwa Nauki. W latach 2016 — 2017 byt
cztonkiem Zarzadu Agroklaster Bydgoszcz. W latach 2000 — 2010 byt cztonkiem International
Association for Cereals Science and Technology ICC, a w latach 2004 — 2008 pehnit funkcje
v-ce Narodowego Delegata Polski w International Association for Cereals Science and
Technology ICC.

§ 5 (8-10): osiagniecia dydaktyczne i w zakresie popularyzacji nauki, opieka naukowa nad
studentami i lekarzami w toku specjalizacji, doktorantami w charakterze opiekuna naukowego
lub promotora pomocniczeqo, z podaniem tytutow rozpraw doktorskich

Od 2013 roku Kandydat prowadzi zajecia na studiach | i Il stopnia na kierunku
technologia zywnosci i zywienie cztowieka, inzynieria materiatowa i technologia chemiczna,
realizujgc zajecia z nastepujacych przedmiotow: ochrona wiasnosci intelektualnej, podstawy
technologii zywnosci, prawo zywnosci, technologia produktow fermentowanych, technologia
gastronomiczna, wspotczesne trendy w technologii gastronomicznej, wybrane zagadnienia
z przetworstwa zbdz, wybrane zagadnienia z technologii zywno$ci, zintegrowany system
zarzadzania. W zalgczonej dokumentacji nie ma informacji na temat formy prowadzonych
zaje¢ (wyktady czy ¢wiczenia laboratoryjne) oraz Jego uczestnictwa w opracowaniu autorskich
programow ¢wiczen 1 wykladow.

W latach 2004 — 2013 Kandydat byl dziewigciokrotnie opickunem studentow UTP
w Bydgoszczy oraz pigciokrotnie, w latach 2008 — 2009, opiekunem studentow w ramach
programu LLP Erasmus, realizujacych praktyki w laboratoriach ZBPP w Bydgoszczy. Od
kwietnia do czerwca 2013 roku Kandydat byt opiekunem praktyk zawodowych 11 stazystow
w ramach programu Unijnego ,,Agro na 6-stk¢”. W latach 2011 — 2013 byt opiekunem 15
studentow Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego w Bydgoszczy w ramach projektu ,,Lepszy
start absolwentow kierunkoéw technicznych, matematycznych i przyrodniczych”. Ponadto
w okresie od grudnia 2011 do maja 2012 byl opiekunem pracownikow naukowych UTP
w Bydgoszczy: prof. dr hab. Grazyny Harasimowicz-Hermann, prof. dr hab. Ewy Spychaj-
Fabiasiak 1 dr hab. Barbary Murawskiej w ramach projektu ,,Staz Sukcesem Naukowca”.

Kandydat wygtlosit takze liczne wyktady popularnonaukowe dla ucznidw szkot $rednich
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i studentéw, byt promotorem 5 prac dyplomowych, w tym 4 prac inzynierskich i 1 pracy
magisterskiej.

Zrédtowa dokumentacja wskazuje, ze Kandydat bral rowniez czynny udziat
w nadzorowaniu prac badawczych doktorantdéw w bardzo szerokim zakresie tematycznym, nie
tylko z dyscypliny technologia zywnosci i zywienie ale rowniez elektronika i fizyka. Nie petnit
jednak funkcji promotora pomocniczego. Niestety, ta aktywno$¢ Kandydata nie znalazta
odzwierciedlenia w osiggnieciach publikacyjnych.

§ 5 (11): staze w zagranicznych lub krajowych osrodkach naukowych lub akademickich

W swojej karierze Kandydat nie odbyt zadnego stazu naukowego w zagranicznych lub
krajowych osrodkach naukowych, co moze mie¢ w przysztosci negatywne skutki przy prébie
tworzenia i kierowania zespotami naukowymi.

§ 5 (13): udzial w zespotach eksperckich i konkursowych

W latach 2012 — 2016 byt cztonkiem Konwentu Uniwersytetu Kazimierza Wielkiego
w Bydgoszczy. Od 2016 roku jest cztonkiem Wydziatowej Rady Programowej na kierunku
Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka. Kandydat byt rowniez cztonkiem Wydziatowej
Rady Interesariuszy Zewnetrznych Wydzialu Nauk o Zywnosci i Rybactwa
Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie oraz na UTP
w Bydgoszczy na Wydziale Technologii i Inzynierii Chemicznej. Ponadto Kandydata
charakteryzuje duza aktywnos$¢ w dziatalno$ci popularyzatorskiej — wielokrotnie byt cztonkiem
jury konkursow kulinarnych i ekspertem w programach telewizyjnych.

§ 5 (14): recenzowanie projektow miedzynarodowych lub krajowych oraz publikacii
W czasopismach miedzynarodowych i krajowych

Kandydat nie wykonat Zadnej recenzji publikacji naukowej, co $wiadczy o tym, ze jest
w bardzo malym stopniu rozpoznawalnym uczonym w $rodowisku naukowym.
Whiosek koncowy

Z przykroscia stwierdzam, ze dorobek 1 aktywno$¢ naukowa dra Jozefa Sadkiewicza,
pomimo znaczgcego dorobku popularyzatorskiego i dydaktycznego, w moim przekonaniu nie
daje podstaw do stwierdzenia, ze Habilitant spetnia wymogi okreslone w Ustawie z dnia 14
marca 2003 roku o stopniach naukowych i tytule naukowym oraz o stopniach i tytule w zakresie
sztuki (Dz. U. z 2017 r. poz. 1789) stawiane kandydatom do stopnia doktora habilitowanego.
W zwiazku z tym nie rekomenduj¢ dopuszczenia Pana dra Jozefa Sadkiewicza do dalszych

etapow przewodu habilitacyjnego.
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