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emulsji oraz proszkéw do zastosowan spozywezych”
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Len (Linum usitatissimum L.) jest rosling o nieduzych wymaganiach glebowych,
uzywang gtownie jako surowiec do pozyskiwania wiokien oraz ttoczenia oleju. Makuch Iniany
jest produktem ubocznym w procesie pozyskiwania oleju. Stanowi on zrédlo cennych
sktadnikéw, takich jak biatko Iniane, polisacharydy oraz zwiazki o dziataniu
przeciwutleniajgcym. Wszystkie te substancje pozostajg w makuchu Inianym po procesie
wytlaczania oleju na zimno. W wyniku rosngcego zainteresowania konsumentéw olejami
ttoczonymi na zimno, a szczegdlnie olejem Inianym, pojawil sie¢ rosngcy problem
z zagospodarowaniem wyttokow z nasion roslin oleistych, w tym z Inu. Celem niniejszej pracy
byto zastosowanie biatka i polisacharydow, pozyskiwanych w postaci ekstraktu z makuchu
Inianego do uzyskania stabilnych emulsji oraz proszkow do zastosowan spozywezych.

Zatozono, 7ze ptyn makuchu Inianego po procesie lugowania wykazuje wiasciwosci
emulgujace i nadaje si¢ do stabilizowania typowych uktadéw emulsyjnych typu olej w wodzie.
Podjeto takze probe zastosowania plynu z makuchu Inianego do stabilizacji emulsji
przeznaczonych do suszenia rozpylowego oraz wprowadzenia go do modelowego produktu
spozywczego, jakim jest majonez. Dodatkowo zalozono, ze plyn z makuchu Inianego moze
wykazywa¢ dziatanie ochronne wzgledem oleju zawartego w emulsji, dzigki zawartych w nim
zwigzkach o dzialaniu przeciwutleniajgcym.

Badane emulsjeiproszki poddano kompleksowym fizykochemicznym testom.
W przypadku emulsji poddane je ocenie stabilnos¢ i wydajnos¢ emulgowania oraz wykonano
pomiar barwy w przestrzeni barw CIE Lab, a takze badania reologiczne. Wlasciwosci
fizykochemiczne proszkow zostaly opisane za pomoca wskaznikow Carra 1 Hausnera. Ponadto
wykonano widma FT-IR oraz opisano dziatanie ochronne ptynu wzgledem oleju w trakcie

procesu suszenia rozpylowego, miedzy innymi poprzez badania z zastosowaniem



chromatografii gazowej.

Uzyskane wyniki udowodnily, ze plyn, ktory powstal w procesie tugowania makuchu
Inianego, moze mie¢ wszechstronne zastosowanie. Mozliwe jest uzycie go zaréwno jako
emulgatora w formie plynu, proszku, materiatu tworzgcego $ciany kapsut w trakcie suszenia
rozpytowego oraz srodka przeciwutleniajgcego dedykowanego do suszenia rozpylowego.
Wykazano, ze stabilnos¢ emulsji jest efektem synergistycznego dziatania bialka Inianego oraz
polisacharydéw Inianych (okreslanych jako guma Iniana). Uzyskane emulsje, oprocz wysokiej
stabilnosci, cechowat takze rzadko opisywany bimodalny rozktad czastek. Efekty pracy moga
stanowi¢ podstawe do dalszych badan nad naturalnymi emulgatorami oraz zagospodarowaniem

odpadow z tloczenia oleju Inianego w przemysle spozywezym.
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