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Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A1 Technologia inf ormacy jna 0 2 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,8 0,0 15 z 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A13-1 Ekonomia z elementami prawa 0 1 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,2 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
1 1 Blok obieralny  1 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,1 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
2 1 Blok obieralny  2 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A4 Wy chowanie f izy czne 0 2 60 0 0 0 0 0 0 0 0 60 0,0 0,0 0,0 30 z 0,0 0,0 30 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A5 Ochrona własności intelektualnej 0 1 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 10 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A8 Seminarium dy plomowe 0 1 15 0 0 0 15 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 2,0 2,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A9 Przy gotowanie pracy  dy plomowej 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15,0 15,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 z 15,0 15,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
Diet S1 Seminarium dy plomowe 1 0 1 10 0 0 0 10 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10 z 1,0 1,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
Razem 1 12 365 100 0 0 25 30 150 0 0 60 36,0 26,0 12,8 10 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 0 0,0 1,0 90 0 0 0 0 0 0 0 6,0 30 0 0 0 0 0 0 0 30 0 2,0 8,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 3,0 3,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 4,0 4,0 0 0 0 0 0 0 10 0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 1,0 0 0 0 0 0 0 15 0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15,0 17,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B1 Matematy ka 1 1 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,5 30 e 30 z 5,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B2 Chemia ogólna i nieorganiczna 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B3 Fizy ka z elementami biof izy ki 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 0,0 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B4 Staty sty ka 1 1 45 15 30 0 0 0 0 0 0 0 4,0 0,0 1,9 0,0 15 e 30 z 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B5 Chemia organiczna 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 3,0 2,5 0,0 30 e 2,0 30 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B7 Ekologia i ochrona środowiska 0 1 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B8 Biochemia 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
Razem 6 7 360 180 60 0 0 120 0 0 0 0 29,0 9,0 15,0 60 0 30 0 0 0 0 0 8,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 10,0 60 0 30 0 0 0 0 0 8,0 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 13,0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 4,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C1 Maszy noznawstwo przemy słu 

spoży wczego
0 2 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 30 z 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C10 Mikrobiologia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C11 Opakowania do ży wności i sy stemy  

pakujące
0 2 45 25 0 0 0 20 0 0 0 0 3,0 1,5 1,8 0,0 0,0 25 z 1,5 20 z 1,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C12 Reologia ży wności 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C13 Towaroznawstwo ży wności z elementami 

prawa ży wnościowego
0 2 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,0 1,8 30 z 2,0 15 z 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C2 Higiena i toksy kologia ży wności 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C3 Chemia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C4 Inży nieria procesowa 0 2 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,5 0,0 0,0 30 z 30 z 5,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C5 Mikrobiologia ogólna 1 1 60 15 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 2,5 0,0 15 e 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C6 Analiza i ocena jakości ży wności 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C7 Ogólna technologia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C9 Podstawy  genety ki człowieka z 

elementami nutrigenomiki
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 6,0 3,0 2,6 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
3 1 Blok obieralny  3 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
4 1 Blok obieralny  4 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
Razem 8 20 715 320 30 0 0 365 0 0 0 0 54,0 25,5 29,7 125 0 0 0 0 0 0 0 10,0 135 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9,0 19,0 50 0 0 0 0 0 0 0 4,0 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 9,0 85 0 30 0 0 0 0 0 8,5 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,5 14,0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D10tiz Chłodnictwo i przechowalnictwo 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D11tiz Surowce ry bne 0 2 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 15 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D12tiz Technologia ry bna 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D13tiz Podstawy  ży wienia człowieka 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D14tiz Technologiczne projektowanie zakładów 

przemy słu spoży wczego
1 1 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 30 z 5,0 5,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D15tiz Technologia produktów uboczny ch 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D16tiz Kalkulacja produkcji i rachunkowość w 

przemy śle spoży wczy m
0 1 30 0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 3,0 3,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D17tiz Podstawy  f izjologii ży wienia 1 1 75 45 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D1tiz Surowce rzeźne 0 2 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 30 z 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D2tiz Technologia mięsa 1 1 90 45 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 2,0 3,7 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 45 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D3tiz Przetwórstwo surowców drobiowy ch 1 1 75 45 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 45 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D4tiz Biotechnologia ży wności 1 1 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,2 2,0 0,0 0,0 0,0 30 e 1,8 15 z 1,2 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D5tiz Technologia mleczarska 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D6tiz Technologia gastronomiczna 0 2 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D7tiz Technologia roślinna 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D8tiz Technologia produktów zbożowy ch 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D9tiz Technologia spoży wczy ch produktów 

f ermentowany ch
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 6,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 4,0 30 z 2,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
5 1 Blok obieralny  5 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
7 1 Blok obieralny  7 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
6 1 Blok obieralny  6 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
Razem 13 26 1185 570 60 0 0 555 0 0 0 0 85,0 36,2 49,3 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 80 0 0 0 0 0 0 0 5,0 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 10,0 185 0 0 0 0 0 0 0 10,8 165 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10,2 21,0 140 0 0 0 0 0 0 0 12,0 180 0 0 0 0 0 0 0 0 0 12,0 24,0 105 0 0 0 0 0 0 0 10,0 105 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7,0 17,0 60 0 60 0 0 0 0 0 11,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 13,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 1 1 A2-1 Języ k angielski 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,1 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

A2-2 Języ k niemiecki 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,2 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 2 1 A2-Psy ch Psy chologia 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-1 Bioety ka 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-2 Communication and Negotiation 

Techniques
0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-3 Społeczne aspekty  dostępności 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-4 Ety ka zawodowa 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 3 1 PO1-1 Analiza sensory czna 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-2 Bezpieczeństwo ży wności a globalizacja 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-3 Zagrożenia bezpieczeństwa ży wności w 

obrocie między narodowy m
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-4 Sy stemy  dy stry bucji ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-5 Znakowanie ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 4 1 PO2-1 Analiza instrumentalna związków 

toksy czny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO2-2 Monitoring bezpieczeństwa 

toksy kologicznego ży wności
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO2-3 Toksy ny  roślin i zwierząt 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 5 1 PO3-1tiz Przetwórstwo mleka w gospodarstwach 

agrotury sty czny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-2tiz Nowe technologie i techniki produkcji 

dodatków do ży wności f unkcjonalnej
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-3tiz Ży wieniowa promocja zdrowia 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-5tiz Właściwości f unkcjonalne surowców i 

produktów roślinny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 7 1 PO3-4tiz Projektowanie nowy ch produktów 

mięsny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-2tiz Zastosowanie surowców niechlebowy ch w 

piekarnictwie
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-3tiz Zagrożenia mikrobiologiczne a ży wność 

tropikalna
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-4 Logisty ka w przechowalnictwie i 

transporcie ży wności
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 6 1 PO4-1tiz Wy korzy stanie niekonwencjonalny ch 

surowców mięsny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-2tiz Metody  instrumentalne w analizie ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-3tiz Zagrożenia mikrobiologiczne 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-4tiz Ekstremof ile w ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-5tiz Reometria ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Prakty ki zawodowe PR Prakty ka zawodowa 0 1 180 0 0 0 0 0 0 0 180 0 6,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 180 z 6,0 6,0 0,0 0,0

Prakty ki zawodowe Razem 0 1 180 0 0 0 0 0 0 0 180 0 6,0 6,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 180 0 0 0 6,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ1 Szkolenie BHP 0 1 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 5 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ2 Szkolenie biblioteczne 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ3 Szkolenie - Biuro Karier 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ4 Podstawy  inf ormacji naukowej 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ5 Szkolenie w zakresie praw i obowiązków 

studenta
0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe Razem 0 5 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 10 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

SUMA 28 71 2639 1184 150 0 25 1070 150 0 0 60 210,0 102,7 106,8 205 0 30 0 0 0 0 0 19,0 165 0 0 0 0 0 0 0 30 0 11,0 30,0 200 0 30 0 0 0 0 0 18,0 165 0 0 0 0 0 0 0 30 0 12,0 30,0 195 0 30 0 0 0 0 0 15,5 185 0 30 0 0 0 0 0 0 0 14,5 30,0 215 0 0 0 0 0 0 0 13,8 195 0 60 0 0 0 0 0 0 0 16,2 30,0 170 0 0 0 0 0 0 0 14,0 180 0 60 0 0 0 0 0 0 0 16,0 30,0 137 0 0 0 0 0 10 0 14,0 150 0 0 0 0 0 0 0 0 0 16,0 30,0 62 0 60 0 0 0 15 0 13,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17,0 30,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

IV ROK 8 semestrII ROK 3 semestr II ROK 4 semestrI ROK 1 semestr I ROK 2 semestr III ROK 5 semestr III ROK 6 semestr IV ROK 7 semestr

Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa

Nazwa kierunku studiów: Technologia żywności i żywienie człowieka

Dziedziny nauki: dziedzina nauk rolniczych

Dyscypliny naukowe: technologia żywności i żywienia (100%)

Profil kształcenia: ogólnoakademicki

Forma studiów: stacjonarna

Poziom kształcenia: pierwszy

Specjalność/specjalizacja: technologia i żywienie

Rok akademicki: 2024/2025

Obowiązuje od: 2024-10-01

Uchwała Senatu nr: Uchwała 31 z dn. 2024-03-25

Kod planu studiów: TZZ_1A_S_2024_2025_Z
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Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A1 Technologia inf ormacy jna 0 2 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,8 0,0 15 z 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A13-1 Ekonomia z elementami prawa 0 1 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,2 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
1 1 Blok obieralny  1 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,1 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
2 1 Blok obieralny  2 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A4 Wy chowanie f izy czne 0 2 60 0 0 0 0 0 0 0 0 60 0,0 0,0 0,0 30 z 0,0 0,0 30 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A5 Ochrona własności intelektualnej 0 1 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 10 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A8 Seminarium dy plomowe 0 1 15 0 0 0 15 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 2,0 2,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A9 Przy gotowanie pracy  dy plomowej 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15,0 15,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 z 15,0 15,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
Diet S1 Seminarium dy plomowe 1 0 1 10 0 0 0 10 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10 z 1,0 1,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
Razem 1 12 365 100 0 0 25 30 150 0 0 60 36,0 26,0 12,8 10 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 0 0,0 1,0 90 0 0 0 0 0 0 0 6,0 30 0 0 0 0 0 0 0 30 0 2,0 8,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 3,0 3,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 4,0 4,0 0 0 0 0 0 0 10 0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 1,0 0 0 0 0 0 0 15 0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15,0 17,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B1 Matematy ka 1 1 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,5 30 e 30 z 5,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B2 Chemia ogólna i nieorganiczna 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B3 Fizy ka z elementami biof izy ki 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 0,0 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B4 Staty sty ka 1 1 45 15 30 0 0 0 0 0 0 0 4,0 0,0 1,9 0,0 15 e 30 z 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B5 Chemia organiczna 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 3,0 2,5 0,0 30 e 2,0 30 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B7 Ekologia i ochrona środowiska 0 1 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B8 Biochemia 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
Razem 6 7 360 180 60 0 0 120 0 0 0 0 29,0 9,0 15,0 60 0 30 0 0 0 0 0 8,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 10,0 60 0 30 0 0 0 0 0 8,0 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 13,0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 4,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C1 Maszy noznawstwo przemy słu 

spoży wczego
0 2 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 30 z 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C10 Mikrobiologia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C11 Opakowania do ży wności i sy stemy  

pakujące
0 2 45 25 0 0 0 20 0 0 0 0 3,0 1,5 1,8 0,0 0,0 25 z 1,5 20 z 1,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C12 Reologia ży wności 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C13 Towaroznawstwo ży wności z elementami 

prawa ży wnościowego
0 2 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,0 1,8 30 z 2,0 15 z 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C2 Higiena i toksy kologia ży wności 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C3 Chemia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C4 Inży nieria procesowa 0 2 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,5 0,0 0,0 30 z 30 z 5,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C5 Mikrobiologia ogólna 1 1 60 15 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 2,5 0,0 15 e 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C6 Analiza i ocena jakości ży wności 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C7 Ogólna technologia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C9 Podstawy  genety ki człowieka z 

elementami nutrigenomiki
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 6,0 3,0 2,6 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
3 1 Blok obieralny  3 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
4 1 Blok obieralny  4 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
Razem 8 20 715 320 30 0 0 365 0 0 0 0 54,0 25,5 29,7 125 0 0 0 0 0 0 0 10,0 135 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9,0 19,0 50 0 0 0 0 0 0 0 4,0 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 9,0 85 0 30 0 0 0 0 0 8,5 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,5 14,0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D10tzpw Zabezpieczenie surowców pochodzenia 

wodnego
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D12tzpw Produkcja surowców pochodzenia wodnego 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D13tzpw Podstawy  ży wienia człowieka 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D14tzpw Technologiczne projektowanie zakładów 

przemy słu spoży wczego
1 1 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 30 z 5,0 5,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D15tzpw Technologia produktów uboczny ch 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D16tzpw Kalkulacja produkcji i rachunkowość w 

przemy śle spoży wczy m
0 1 30 0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 3,0 3,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D17-1tzpw Hy drochemia 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 0,0 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D18tzpw Parazy tologia 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D19tzpw Podstawy  f izjologii ży wienia 1 1 75 45 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D1tzpw Hy drobiologia organizmów wodny ch 

uży teczny ch w technologii
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D20-1tzpw Zamy kanie obiegów wodny ch w zakładach 

przemy słu spoży wczego
0 2 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,8 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D22tzpw Przetwórstwo ry b i owoców morza 1 1 90 45 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 4,0 3,7 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 45 e 2,0 45 z 4,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D23tzpw Podstawy  technologii mięsa i surowców 

drobiowy ch
1 1 75 45 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D24tzpw Podstawy  technologii ży wności 

pochodzenia roślinnego
1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D4tzpw Biotechnologia ży wności 1 1 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,2 2,0 0,0 0,0 0,0 30 e 1,8 15 z 1,2 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D6tzpw Technologia gastronomiczna 0 2 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D7tzpw Sy stematy ka organizmów wodny ch 

uży teczny ch w technologii
0 2 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 4,0 2,0 1,8 0,0 0,0 30 z 2,0 15 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D8tzpw Anatomia i f izjologia organizmów wodny ch 

uży teczny ch w technologii
0 2 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D9tzpw Podstawy  technologii mleczarskiej 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
8 1 Blok obieralny  8 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
9 1 Blok obieralny  9 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
10 1 Blok obieralny  10 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
Razem 14 29 1185 570 60 0 0 555 0 0 0 0 85,0 39,2 49,2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 80 0 0 0 0 0 0 0 5,0 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 10,0 170 0 0 0 0 0 0 0 10,8 150 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10,2 21,0 140 0 0 0 0 0 0 0 11,0 195 0 0 0 0 0 0 0 0 0 13,0 24,0 120 0 0 0 0 0 0 0 8,0 120 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9,0 17,0 60 0 60 0 0 0 0 0 11,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 13,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 1 1 A2-1 Języ k angielski 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,1 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

A2-2 Języ k niemiecki 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,2 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 2 1 A2-Psy ch Psy chologia 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-1 Bioety ka 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-2 Communication and Negotiation 

Techniques
0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-3 Społeczne aspekty  dostępności 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-4 Ety ka zawodowa 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 3 1 PO1-1 Analiza sensory czna 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-2 Bezpieczeństwo ży wności a globalizacja 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-3 Zagrożenia bezpieczeństwa ży wności w 

obrocie między narodowy m
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-4 Sy stemy  dy stry bucji ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-5 Znakowanie ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 4 1 PO2-1 Analiza instrumentalna związków 

toksy czny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO2-2 Monitoring bezpieczeństwa 

toksy kologicznego ży wności
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO2-3 Toksy ny  roślin i zwierząt 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 8 1 PO3-1tzpw Procesy  membranowe technologii 

ży wności
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-2tzpw Nowe technologie i techniki produkcji 

dodatków do ży wności f unkcjonalnej
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-3tzpw Podstawy  ekologii wód 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 9 1 PO4-1tzpw Metody  instrumentalne w analizie ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-2tzpw Zagrożenia mikrobiologiczne 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-3tzpw Reometria ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,5 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-4tzpw Ekologiczny  monitoring środowiska 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 10 1 PO5-1tzpw Ży wieniowa promocja zdrowia 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-2tzpw Biotechnologie środowiskowe wspomagane 

technikami membranowy mi
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-3tzpw Geograf ia wy korzy stania światowy ch 

zasobów ry backich
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Prakty ki zawodowe PR Prakty ka zawodowa 0 1 180 0 0 0 0 0 0 0 180 0 6,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 180 z 6,0 6,0 0,0 0,0

Prakty ki zawodowe Razem 0 1 180 0 0 0 0 0 0 0 180 0 6,0 6,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 180 0 0 0 6,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ1 Szkolenie BHP 0 1 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 5 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ2 Szkolenie biblioteczne 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ3 Szkolenie - Biuro Karier 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ4 Podstawy  inf ormacji naukowej 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ5 Szkolenie w zakresie praw i obowiązków 

studenta
0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe Razem 0 5 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 10 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

SUMA 29 74 2639 1184 150 0 25 1070 150 0 0 60 210,0 105,7 106,7 205 0 30 0 0 0 0 0 19,0 165 0 0 0 0 0 0 0 30 0 11,0 30,0 200 0 30 0 0 0 0 0 18,0 165 0 0 0 0 0 0 0 30 0 12,0 30,0 195 0 30 0 0 0 0 0 15,5 170 0 30 0 0 0 0 0 0 0 14,5 30,0 200 0 0 0 0 0 0 0 13,8 180 0 60 0 0 0 0 0 0 0 16,2 30,0 170 0 0 0 0 0 0 0 13,0 195 0 60 0 0 0 0 0 0 0 17,0 30,0 152 0 0 0 0 0 10 0 12,0 165 0 0 0 0 0 0 0 0 0 18,0 30,0 62 0 60 0 0 0 15 0 13,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17,0 30,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

IV ROK 8 semestrII ROK 3 semestr II ROK 4 semestrI ROK 1 semestr I ROK 2 semestr III ROK 5 semestr III ROK 6 semestr IV ROK 7 semestr

Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa

Nazwa kierunku studiów: Technologia żywności i żywienie człowieka

Dziedziny nauki: dziedzina nauk rolniczych

Dyscypliny naukowe: technologia żywności i żywienia (100%)

Profil kształcenia: ogólnoakademicki

Forma studiów: stacjonarna

Poziom kształcenia: pierwszy

Specjalność/specjalizacja: technologia żywności pochodzenia wodnego

Rok akademicki: 2024/2025

Obowiązuje od: 2024-10-01

Uchwała Senatu nr: Uchwała 31 z dn. 2024 -03-25
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Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A1 Technologia inf ormacy jna 0 2 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,8 0,0 15 z 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A13-1 Ekonomia z elementami prawa 0 1 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,2 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
1 1 Blok obieralny  1 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,1 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
2 1 Blok obieralny  2 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A4 Wy chowanie f izy czne 0 2 60 0 0 0 0 0 0 0 0 60 0,0 0,0 0,0 30 z 0,0 0,0 30 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A5 Ochrona własności intelektualnej 0 1 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 10 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A8 Seminarium dy plomowe 0 1 15 0 0 0 15 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,6 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 2,0 2,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
A9 Przy gotowanie pracy  dy plomowej 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15,0 15,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 z 15,0 15,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
Diet S1 Seminarium dy plomowe 1 0 1 10 0 0 0 10 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 10 z 1,0 1,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

ogólnego
Razem 1 12 365 100 0 0 25 30 150 0 0 60 36,0 26,0 12,8 10 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 30 0 0,0 1,0 90 0 0 0 0 0 0 0 6,0 30 0 0 0 0 0 0 0 30 0 2,0 8,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 3,0 3,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 60 0 0 0 0 0 0 0 4,0 4,0 0 0 0 0 0 0 10 0 1,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 1,0 0 0 0 0 0 0 15 0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 15,0 17,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B1 Matematy ka 1 1 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,5 30 e 30 z 5,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B2 Chemia ogólna i nieorganiczna 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B3 Fizy ka z elementami biof izy ki 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 0,0 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B4 Staty sty ka 1 1 45 15 30 0 0 0 0 0 0 0 4,0 0,0 1,9 0,0 15 e 30 z 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B5 Chemia organiczna 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 3,0 2,5 0,0 30 e 2,0 30 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B7 Ekologia i ochrona środowiska 0 1 30 30 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
B8 Biochemia 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

podstawowego
Razem 6 7 360 180 60 0 0 120 0 0 0 0 29,0 9,0 15,0 60 0 30 0 0 0 0 0 8,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 10,0 60 0 30 0 0 0 0 0 8,0 60 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 13,0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 2,0 4,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 30 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C1 Maszy noznawstwo przemy słu 

spoży wczego
0 2 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 30 z 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C10 Mikrobiologia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C11 Opakowania do ży wności i sy stemy  

pakujące
0 2 45 25 0 0 0 20 0 0 0 0 3,0 1,5 1,8 0,0 0,0 25 z 1,5 20 z 1,5 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C12 Reologia ży wności 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C13 Towaroznawstwo ży wności z elementami 

prawa ży wnościowego
0 2 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,0 1,8 30 z 2,0 15 z 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C2 Higiena i toksy kologia ży wności 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C3 Chemia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C4 Inży nieria procesowa 0 2 60 30 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 0,0 2,5 0,0 0,0 30 z 30 z 5,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C5 Mikrobiologia ogólna 1 1 60 15 0 0 0 45 0 0 0 0 5,0 3,0 2,5 0,0 15 e 2,0 45 z 3,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C6 Analiza i ocena jakości ży wności 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C7 Ogólna technologia ży wności 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 1,9 15 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
C9 Podstawy  genety ki człowieka z 

elementami nutrigenomiki
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 6,0 3,0 2,6 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
3 1 Blok obieralny  3 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
4 1 Blok obieralny  4 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  kształcenia 

kierunkowego
Razem 8 20 715 320 30 0 0 365 0 0 0 0 54,0 25,5 29,7 125 0 0 0 0 0 0 0 10,0 135 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9,0 19,0 50 0 0 0 0 0 0 0 4,0 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 9,0 85 0 30 0 0 0 0 0 8,5 80 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,5 14,0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 30 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 45 0 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
C8 Fizjologia ży wienia 1 1 75 45 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D10zcid Podstawy  technologii ry bnej 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D11zcid Podstawy  technologii mleczarskiej 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D12zcid Podstawy  technologii gastronomicznej 0 2 55 20 0 0 0 35 0 0 0 0 3,0 2,0 2,2 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 35 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D13zcid Podstawy  technologii spoży wczy ch 

produktów f ermentowany ch
0 2 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 2,0 15 z 1,0 3,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D14zcid Podstawy  technologii roślinnej 1 1 45 15 0 0 0 30 0 0 0 0 3,0 2,0 1,9 0,0 0,0 0,0 0,0 15 e 1,0 30 z 2,0 3,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D16zcid Podstawy  technologii mięsa 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D17zcid Podstawy  przetwórstwa surowców 

drobiowy ch
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,6 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D18zcid Podstawy  technologicznego projektowania 

zakładów przemy słu spoży wczego
1 1 30 15 15 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,3 0,0 0,0 0,0 0,0 15 e 15 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D19zcid Organizacja i f unkcjonowanie mały ch f irm 0 1 30 0 30 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D1zcid Edukacja ży wieniowa 0 1 30 0 0 0 0 30 0 0 0 0 2,0 2,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D20zcid Podstawy  chłodnictwa i przechowalnictwa 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D21zcid Projektowanie nowy ch produktów 

ży wnościowy ch (blok)
1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 6,0 3,0 2,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 3,0 6,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D22zcid Surowce dla przetwórstwa spoży wczego 

(blok)
0 2 45 30 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,0 1,8 0,0 0,0 30 z 2,0 15 z 1,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D23zcid Antropometry czna i biochemiczna ocena 

stanu odży wienia
0 2 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D2zcid Jakość ży wności w łańcuchu 

technologiczny m
0 2 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 3,0 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 15 z 2,0 15 z 1,0 3,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D3zcid Budowa ustroju ludzkiego 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D4zcid Ży wienie człowieka 1 1 60 30 0 0 0 30 0 0 0 0 4,0 2,0 2,5 0,0 0,0 0,0 30 e 2,0 30 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D6zcid Dietety ka 1 1 80 45 0 0 0 35 0 0 0 0 6,0 3,0 3,3 0,0 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 35 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D7zcid Patof izjologia 1 1 75 30 0 0 0 45 0 0 0 0 6,0 3,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 30 e 3,0 45 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D8zcid Fizjologia człowieka 1 1 75 45 0 0 0 30 0 0 0 0 5,0 2,0 3,1 0,0 0,0 0,0 0,0 45 e 3,0 30 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
D9zcid Podstawy  biotechnologii 1 1 30 15 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,3 0,0 0,0 0,0 15 e 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
12 1 Blok obieralny  12 0 2 35 20 0 15 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 15 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
11 1 Blok obieralny  11 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
13 1 Blok obieralny  13 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  

specjalnościowe
Razem 15 33 1185 560 45 15 0 565 0 0 0 0 85,0 39,0 49,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 80 0 0 0 0 0 0 0 5,0 75 0 0 0 0 0 0 0 0 0 5,0 10,0 155 0 0 0 15 0 0 0 12,0 135 0 0 0 0 0 0 0 0 0 9,0 21,0 160 0 45 0 0 0 0 0 14,0 145 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10,0 24,0 105 0 0 0 0 0 0 0 9,0 120 0 0 0 0 0 0 0 0 0 8,0 17,0 60 0 0 0 0 0 0 0 6,0 90 0 0 0 0 0 0 0 0 0 7,0 13,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 1 1 A2-1 Języ k angielski 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,1 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

A2-2 Języ k niemiecki 1 2 150 0 0 0 0 0 150 0 0 0 9,0 9,0 6,2 0,0 0,0 30 z 2,0 2,0 60 z 3,0 3,0 60 e 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 2 1 A2-Psy ch Psy chologia 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-1 Bioety ka 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-2 Communication and Negotiation 

Techniques
0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-3 Społeczne aspekty  dostępności 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

A3-4 Ety ka zawodowa 0 1 45 45 0 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 1,8 0,0 45 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 3 1 PO1-1 Analiza sensory czna 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-2 Bezpieczeństwo ży wności a globalizacja 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-3 Zagrożenia bezpieczeństwa ży wności w 

obrocie między narodowy m
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-4 Sy stemy  dy stry bucji ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO1-5 Znakowanie ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 4 1 PO2-1 Analiza instrumentalna związków 

toksy czny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO2-2 Monitoring bezpieczeństwa 

toksy kologicznego ży wności
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO2-3 Toksy ny  roślin i zwierząt 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 12 1 P04-6zcid Immunomodulujące składniki diety 0 2 35 20 0 15 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 15 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-1zcid Prof ilakty ka negaty wny ch skutków 

współczesnego sty lu ży cia
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO4-4zcid Ży wność trady cy jna i regionalna w 

ży wieniu
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 11 1 PO3-2zcid Behawioralne uwarunkowania zachowań 

ży wieniowy ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-3zcid Kuchnie świata - kultura ży wienia 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-4zcid Probioty ki w ży wności 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-5zcid Ży wność f unkcjonalna i dietety czna 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

PO3-6zicd Podstawy  psy chodietety ki 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły /Przedmioty  obieralne 13 1 PO5-1zcid Interakcje składników diety  z lekami u 

pacjentów poradni dietety cznej
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-2zcid Zasady  i organizacja pracy  w gabinetach 

dietety czny ch
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-3zcid Ży wieniowa promocja zdrowia 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-5zcid Wpły w czy nników agresji środowiskowej 

na organizm - granice przy stosowania
0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

PO5-6zcid Ży wienie w sporcie 0 2 35 20 0 0 0 15 0 0 0 0 2,0 1,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 20 z 1,0 15 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Prakty ki zawodowe PR Prakty ka zawodowa 0 1 180 0 0 0 0 0 0 0 180 0 6,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 180 z 6,0 6,0 0,0 0,0

Prakty ki zawodowe Razem 0 1 180 0 0 0 0 0 0 0 180 0 6,0 6,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 180 0 0 0 6,0 6,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ1 Szkolenie BHP 0 1 5 5 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 5 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ2 Szkolenie biblioteczne 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ3 Szkolenie - Biuro Karier 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ4 Podstawy  inf ormacji naukowej 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe SZ5 Szkolenie w zakresie praw i obowiązków 

studenta
0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty  jednorazowe Razem 0 5 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 10 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

SUMA 30 78 2639 1174 135 15 25 1080 150 0 0 60 210,0 105,5 106,5 205 0 30 0 0 0 0 0 19,0 165 0 0 0 0 0 0 0 30 0 11,0 30,0 200 0 30 0 0 0 0 0 18,0 165 0 0 0 0 0 0 0 30 0 12,0 30,0 195 0 30 0 0 0 0 0 15,5 185 0 30 0 0 0 0 0 0 0 14,5 30,0 185 0 0 0 15 0 0 0 15,0 165 0 60 0 0 0 0 0 0 0 15,0 30,0 190 0 45 0 0 0 0 0 16,0 145 0 60 0 0 0 0 0 0 0 14,0 30,0 137 0 0 0 0 0 10 0 13,0 165 0 0 0 0 0 0 0 0 0 17,0 30,0 62 0 0 0 0 0 15 0 8,0 90 0 0 0 0 0 0 0 0 0 22,0 30,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

IV ROK 8 semestrII ROK 3 semestr II ROK 4 semestrI ROK 1 semestr I ROK 2 semestr III ROK 5 semestr III ROK 6 semestr IV ROK 7 semestr
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