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Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
1 1 Blok obieralny 1 1 2 90 0 0 0 0 0 90 0 0 9,0 9,0 3,7 0,0 0,0 18 z 2,0 2,0 36 z 3,0 3,0 36 e 4,0 4,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO10 Techniki informacyjne z elementami statystyki 0 1 12 0 0 0 0 12 0 0 0 3,0 3,0 0,5 0,0 12 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO11 Seminarium dyplomow e 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO15 Praca dyplomow a 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10,0 10,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 z 10,0 10,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO3 Pierw sza pomoc przedmedyczna 0 1 9 0 9 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO4 Ochrona w łasności intelektualnej 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO5 Psychologia ogólna 0 1 18 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,7 18 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO6 Biochemia 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,6 0,0 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO7 Ekonomia z elemetami praw a 0 1 18 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,7 0,0 18 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO8 Prow adzenie działalności gospodarczej 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
2 1 Blok obieralny 2 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
Dieto1 Chemia żyw ności 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 2,5 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
Razem 3 14 282 117 9 0 0 66 90 0 0 44,0 28,0 13,2 45 0 9 0 0 0 7,0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 9,0 45 0 0 0 0 0 6,0 0 0 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 11,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 18 0 0 0 0 0 2,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 3,0 3,0 9 0 0 0 0 0 1,0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 4,0 5,0 18 0 0 0 0 0 2,0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 12,0 14,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK10 Alergie i nietolerancje pokarmow e 0 2 27 18 0 0 0 9 0 0 0 4,0 1,0 1,3 0,0 0,0 18 z 3,0 9 z 1,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK11 Fizjologia żyw ienia 1 1 45 27 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,9 0,0 0,0 27 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK12 Żyw ienie w  ontogenezie 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 0,0 0,0 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK13 Dietetyka 2 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 0,0 0,0 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK14 Przygotow anie potraw  dietetycznych 1 1 36 9 0 0 0 27 0 0 0 5,0 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 9 e 2,0 27 z 3,0 5,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK15 Metodologia w  badaniach żyw ieniow ych i 

analizie bezpieczeństw a żyw ności
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK16 Żyw ność funkcjonalna i immunomodulujące 

składniki diety
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK17 Nutrigenomika w  dietetyce 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,7 0,0 0,0 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK18 Żyw ność tradycyjna i regionalna w  planow aniu 

żyw ienia
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK2 Anatomia człow ieka 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK3 Żyw ienie człow ieka 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK4 Produkty zw ierzęce o w łaściw ościach 

prozdrow otnych
0 2 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 18 z 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK5 Fizjologia człow ieka 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,5 0,0 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK6 Toksykologia ogólna i żyw ności 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,5 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK7 Patofizjologia 0 1 18 18 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 0,7 0,0 18 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK8 Żyw ienie zbiorow e 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 0,0 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK9 Dietetyka 1 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 0,0 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
3 1 Blok obieralny 3 0 2 18 9 0 9 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 9 z 2,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
4 1 Blok obieralny 4 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
5 1 Blok obieralny 5 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
6 1 Blok obieralny 6 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
7 1 Blok obieralny 7 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
8 1 Blok obieralny 8 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
9 1 Blok obieralny 9 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
Dietk1 Produkty roślinne o w łaściw ościach 

prozdrow otnych
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
Dieto2 Mikrobiologia ogólna i żyw ności 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 18 e 2,0 18 z 2,0 4,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
Razem 9 42 837 405 0 9 0 423 0 0 0 108,0 47,0 36,0 72 0 0 0 0 0 12,0 0 0 81 0 0 0 0 0 0 0 9,0 21,0 72 0 0 0 0 0 12,0 0 0 63 0 0 0 0 0 0 0 7,0 19,0 99 0 0 0 0 0 14,0 0 0 90 0 0 0 0 0 0 0 10,0 24,0 72 0 0 0 0 0 10,0 0 0 90 0 0 0 0 0 0 0 10,0 20,0 54 0 0 0 9 0 9,0 0 0 63 0 0 0 0 0 0 0 7,0 16,0 36 0 0 0 0 0 4,0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 4,0 8,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
11 1 Blok obieralny 11 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-7 Tow aroznaw stw o produktów  przetw orzonych 0 2 24 12 0 0 0 12 0 0 0 3,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 12 z 2,0 12 z 1,0 3,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS2-1 Dietetyczne w yroby cukiernicze 0 2 27 9 0 0 0 18 0 0 0 3,0 2,0 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 18 z 2,0 3,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS2-2 Diety alternatyw ne w  cateringu 0 2 27 18 0 0 0 9 0 0 0 3,0 1,0 1,1 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 9 z 1,0 3,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS2-3 Praw o żyw nościow e 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 3,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 2,0 9 z 1,0 3,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS2-4 Opakow ania do żyw ności 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 3,0 1,0 1,2 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 2,0 9 z 1,0 3,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS2-5 Analiza i ocena jakości żyw ności 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 3,0 2,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 2,0 3,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS2-7 Gastronomia i catering 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,4 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
Razem 0 16 186 93 0 0 0 93 0 0 0 24,0 11,0 8,2 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 18 0 0 0 0 0 2,0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 4,0 12 0 0 0 0 0 2,0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 1,0 3,0 27 0 0 0 0 0 5,0 0 0 27 0 0 0 0 0 0 0 4,0 9,0 36 0 0 0 0 0 4,0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 4,0 8,0

Moduły/Przedmioty obieralne 1 1 A2-1 Język angielski 1 2 90 0 0 0 0 0 90 0 0 9,0 9,0 3,7 0,0 0,0 18 z 2,0 2,0 36 z 3,0 3,0 36 e 4,0 4,0 0,0

A2-2 Język niemiecki 1 2 90 0 0 0 0 0 90 0 0 9,0 9,0 3,7 0,0 0,0 18 z 2,0 2,0 36 z 3,0 3,0 36 e 4,0 4,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 2 1 DietTHS 1 Społeczne aspekty dostępności 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0

DietTHS2 Społeczne aspekty sztucznej inteligencji 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 3 1 DietOb3 1 Mikrobiom człow ieka i elementy terapii 

mikrobiotycznej
0 2 18 9 0 9 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 9 z 2,0 2,0 0,0

DietOb3 2 Substancje aktyw ne pochodzenia 

mikrobiologicznego
0 2 18 9 0 9 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 9 z 2,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 4 1 DietOb4 1 Niekonw encjonalne surow ce mięsne w  diecie 

w spółczesnego konsumenta
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

DietOb4 2 Wykorzystanie metod molekularnych w  dietetyce 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 5 1 DietOb5 1 Dzikorosnące rośliny jadalne 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

DietOb5 2 Żyw ność pochodzenia w odnego w  diecie 

człow ieka
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 6 1 DietOb6 1 Pierw iastki śladow e w  diecie człow ieka w  

aspekcie toksykologicznym
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

DietOb62 Bezpieczeństw o środow iskow e a jakość diety 

człow ieka
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 7 1 DietOb7 1 Dodatki do żyw ności funkcjonalnej 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

DietOb7 2 Bioimmobilizacja 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 8 1 DietOb8 1 Profilaktyka negatyw nych skutków  

w spółczesnego stylu życia
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

DietOb8 2 Styl życia jako determinanta stanu zdrow ia 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 9 1 DietOb9 1 Mleko i jego przetw ory jako żyw ność 

funkcjonalna
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

DietOb9 2 Produkty uboczne przemysłu mleczarskiego - 

w artościow y element diety
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 11 1 DietOb11 1 Tow aroznaw stw o szczególnych kategorii 

żyw ności
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0

DietOb11 2 Systemy jakości żyw ności 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0

Praktyki zaw odow e DietPrakt Praktyka zaw odow a 0 1 120 0 0 0 0 0 0 0 120 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 120 z 4,0 4,0 0,0 0,0

Praktyki zaw odow e Razem 0 1 120 0 0 0 0 0 0 0 120 4,0 4,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 120 0 4,0 4,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ1 Szkolenie biblioteczne 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ2 Szkolenie BHP 0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ3 Szkolenie z zakresu praw  i obow iązków  

studenta
0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ5 Podstaw y informacji naukow ej 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e Razem 0 4 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 8 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty uzupełniające DietW1 Chemia zajęcia w yrów naw cze 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 0,0 0,0 0,0 9 z 0,0 9 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty uzupełniające Razem 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 0,0 0,0 0,0 9 0 0 0 0 0 0,0 0 0 9 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

SUMA 12 77 1315 625 9 9 0 582 90 0 0 180,0 90,0 57,4 125 0 9 0 0 0 19,0 0 0 99 0 0 0 0 0 0 0 11,0 30,0 117 0 0 0 0 0 18,0 0 0 93 0 0 0 0 0 0 0 12,0 30,0 117 0 0 0 0 0 16,0 0 0 108 0 18 0 0 0 0 0 14,0 30,0 84 0 0 0 0 0 12,0 0 0 102 0 36 0 0 0 0 0 18,0 30,0 90 0 0 0 9 0 15,0 0 0 90 0 36 0 0 0 0 0 15,0 30,0 92 0 0 0 0 0 10,0 0 0 90 0 0 0 0 0 0 0 20,0 30,0

I ROK 1 semestr I ROK 2 semestr II ROK 3 semestr II ROK 4 semestr III ROK 5 semestr III ROK 6 semestr

Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa

Nazwa kierunku studiów Dietetyka

Dziedziny nauki dziedzina nauk medycznych i nauk o zdrowiu, dziedzina nauk rolniczych

Dyscypliny naukowe nauki o zdrowiu (15%), technologia żywności i żywienia (85%)

Profil kształcenia ogólnoakademicki

Forma studiów niestacjonarna

Poziom kształcenia pierwszy

Specjalność/specjalizacjaDietetyka w gastronomii i cateringu

Rok akademicki 2024/2025

Obowiązuje od 2024-02-07

Załącznik nr 2 do uchwały nr 15 Senatu ZUT z dnia 26 lutego 2024 r.

Kod planu studiów D_1A_N_2024_2025_Z
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Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
1 1 Blok obieralny 1 1 2 90 0 0 0 0 0 90 0 0 9,0 9,0 3,7 0,0 0,0 18 z 2,0 2,0 36 z 3,0 3,0 36 e 4,0 4,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO10 Techniki informacyjne z elementami statystyki 0 1 12 0 0 0 0 12 0 0 0 3,0 3,0 0,5 0,0 12 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO11 Seminarium dyplomow e 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO15 Praca dyplomow a 0 1 0 0 0 0 0 0 0 0 0 10,0 10,0 0,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0 z 10,0 10,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO3 Pierw sza pomoc przedmedyczna 0 1 9 0 9 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO4 Ochrona w łasności intelektualnej 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO5 Psychologia ogólna 0 1 18 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,7 18 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO6 Biochemia 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,6 0,0 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO7 Ekonomia z elemetami praw a 0 1 18 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,7 0,0 18 z 2,0 2,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
DietO8 Prow adzenie działalności gospodarczej 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
2 1 Blok obieralny 2 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
Dieto1 Chemia żyw ności 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 2,5 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

ogólnego
Razem 3 14 282 117 9 0 0 66 90 0 0 44,0 28,0 13,2 45 0 9 0 0 0 7,0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 2,0 9,0 45 0 0 0 0 0 6,0 0 0 30 0 0 0 0 0 0 0 5,0 11,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 18 0 0 0 0 0 2,0 2,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 3,0 3,0 9 0 0 0 0 0 1,0 0 0 0 0 36 0 0 0 0 0 4,0 5,0 18 0 0 0 0 0 2,0 0 0 18 0 0 0 0 0 0 0 12,0 14,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK10 Alergie i nietolerancje pokarmow e 0 2 27 18 0 0 0 9 0 0 0 4,0 1,0 1,3 0,0 0,0 18 z 3,0 9 z 1,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK11 Fizjologia żyw ienia 1 1 45 27 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,9 0,0 0,0 27 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK12 Żyw ienie w  ontogenezie 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 0,0 0,0 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK13 Dietetyka 2 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 0,0 0,0 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK14 Przygotow anie potraw  dietetycznych 1 1 36 9 0 0 0 27 0 0 0 5,0 3,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 9 e 2,0 27 z 3,0 5,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK15 Metodologia w  badaniach żyw ieniow ych i 

analizie bezpieczeństw a żyw ności
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK16 Żyw ność funkcjonalna i immunomodulujące 

składniki diety
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK17 Nutrigenomika w  dietetyce 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,7 0,0 0,0 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK18 Żyw ność tradycyjna i regionalna w  planow aniu 

żyw ienia
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,4 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK2 Anatomia człow ieka 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK3 Żyw ienie człow ieka 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK4 Produkty zw ierzęce o w łaściw ościach 

prozdrow otnych
0 2 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 18 z 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK5 Fizjologia człow ieka 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,5 0,0 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK6 Toksykologia ogólna i żyw ności 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,5 18 e 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK7 Patofizjologia 0 1 18 18 0 0 0 0 0 0 0 3,0 0,0 0,7 0,0 18 z 3,0 3,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK8 Żyw ienie zbiorow e 0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 0,0 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
DietK9 Dietetyka 1 1 1 45 18 0 0 0 27 0 0 0 6,0 3,0 1,9 0,0 0,0 18 e 3,0 27 z 3,0 6,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
3 1 Blok obieralny 3 0 2 18 9 0 9 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 9 z 2,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
4 1 Blok obieralny 4 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
5 1 Blok obieralny 5 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
6 1 Blok obieralny 6 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
7 1 Blok obieralny 7 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
8 1 Blok obieralny 8 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
9 1 Blok obieralny 9 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
Dietk1 Produkty roślinne o w łaściw ościach 

prozdrow otnych
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 5,0 2,0 1,4 18 z 3,0 18 z 2,0 5,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
Dieto2 Mikrobiologia ogólna i żyw ności 1 1 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,5 0,0 0,0 0,0 18 e 2,0 18 z 2,0 4,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty kształcenia 

kierunkow ego
Razem 9 42 837 405 0 9 0 423 0 0 0 108,0 47,0 36,0 72 0 0 0 0 0 12,0 0 0 81 0 0 0 0 0 0 0 9,0 21,0 72 0 0 0 0 0 12,0 0 0 63 0 0 0 0 0 0 0 7,0 19,0 99 0 0 0 0 0 14,0 0 0 90 0 0 0 0 0 0 0 10,0 24,0 72 0 0 0 0 0 10,0 0 0 90 0 0 0 0 0 0 0 10,0 20,0 54 0 0 0 9 0 9,0 0 0 63 0 0 0 0 0 0 0 7,0 16,0 36 0 0 0 0 0 4,0 0 0 36 0 0 0 0 0 0 0 4,0 8,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
10 1 Blok obieralny 10 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-1 Psychodietetyka i coaching dietetyczny 0 2 21 12 0 0 0 9 0 0 0 3,0 1,0 0,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 12 z 2,0 9 z 1,0 3,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-2 Żyw ienie w  sporcie 0 2 21 12 0 0 0 9 0 0 0 3,0 1,0 0,9 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 12 z 2,0 9 z 1,0 3,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-3 Antropometryczna i biochemiczna ocena stanu 

odżyw ienia
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-4 Diagnostyka w  gabinecie dietetyka 0 3 24 12 0 0 3 9 0 0 0 3,0 2,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 12 z 1,0 3 z 9 z 2,0 3,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-5 Dietetyka bariatryczna z elementami żyw ienia 

okołooperacyjnego
0 2 36 18 0 0 0 18 0 0 0 4,0 2,0 1,6 0,0 0,0 0,0 0,0 18 z 2,0 18 z 2,0 4,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-6 Edukacja i poradnictw o żyw ieniow e 0 2 24 12 0 0 0 12 0 0 0 3,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 12 z 2,0 12 z 1,0 3,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
DietS1-8 Suplementy diety i w yroby medyczne w  

żyw ieniu człow ieka
0 2 24 12 0 0 0 12 0 0 0 4,0 2,0 1,0 0,0 0,0 12 z 2,0 12 z 2,0 4,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty 

specjalnościow e
Razem 0 17 186 96 0 0 3 87 0 0 0 24,0 11,0 8,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 12 0 0 0 0 0 2,0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 2,0 4,0 12 0 0 0 0 0 2,0 0 0 12 0 0 0 0 0 0 0 1,0 3,0 39 0 0 0 0 0 4,0 3 0 36 0 0 0 0 0 0 0 5,0 9,0 33 0 0 0 0 0 5,0 0 0 27 0 0 0 0 0 0 0 3,0 8,0

Moduły/Przedmioty obieralne 1 1 A2-1 Język angielski 1 2 90 0 0 0 0 0 90 0 0 9,0 9,0 3,7 0,0 0,0 18 z 2,0 2,0 36 z 3,0 3,0 36 e 4,0 4,0 0,0

A2-2 Język niemiecki 1 2 90 0 0 0 0 0 90 0 0 9,0 9,0 3,7 0,0 0,0 18 z 2,0 2,0 36 z 3,0 3,0 36 e 4,0 4,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 2 1 DietTHS 1 Społeczne aspekty dostępności 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0

DietTHS2 Społeczne aspekty sztucznej inteligencji 0 1 9 9 0 0 0 0 0 0 0 1,0 0,0 0,4 0,0 9 z 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 3 1 DietOb3 1 Mikrobiom człow ieka i elementy terapii 

mikrobiotycznej
0 2 18 9 0 9 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 9 z 2,0 2,0 0,0

DietOb3 2 Substancje aktyw ne pochodzenia 

mikrobiologicznego
0 2 18 9 0 9 0 0 0 0 0 2,0 0,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 9 z 2,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 4 1 DietOb4 1 Niekonw encjonalne surow ce mięsne w  diecie 

w spółczesnego konsumenta
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

DietOb4 2 Wykorzystanie metod molekularnych w  dietetyce 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 5 1 DietOb5 1 Dzikorosnące rośliny jadalne 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

DietOb5 2 Żyw ność pochodzenia w odnego w  diecie 

człow ieka
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 6 1 DietOb6 1 Pierw iastki śladow e w  diecie człow ieka w  

aspekcie toksykologicznym
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

DietOb62 Bezpieczeństw o środow iskow e a jakość diety 

człow ieka
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 7 1 DietOb7 1 Dodatki do żyw ności funkcjonalnej 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

DietOb7 2 Bioimmobilizacja 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,2 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0 0,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 8 1 DietOb8 1 Profilaktyka negatyw nych skutków  

w spółczesnego stylu życia
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

DietOb8 2 Styl życia jako determinanta stanu zdrow ia 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 9 1 DietOb9 1 Mleko i jego przetw ory jako żyw ność 

funkcjonalna
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 1,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

DietOb9 2 Produkty uboczne przemysłu mleczarskiego - 

w artościow y element diety
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0 0,0

Moduły/Przedmioty obieralne 10 1 DietOb10 1 Dietoterapia w  rzadkich chorobach 

genetycznych
0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0

DietOb10 2 Dietoterapia w  onkologii 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 2,0 1,0 0,8 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 9 z 1,0 9 z 1,0 2,0

Praktyki zaw odow e DietPrakt Praktyka zaw odow a 0 1 120 0 0 0 0 0 0 0 120 4,0 4,0 0,0 0,0 0,0 0,0 120 z 4,0 4,0 0,0 0,0

Praktyki zaw odow e Razem 0 1 120 0 0 0 0 0 0 0 120 4,0 4,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 120 0 4,0 4,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ1 Szkolenie biblioteczne 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ2 Szkolenie BHP 0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ3 Szkolenie z zakresu praw  i obow iązków  

studenta
0 1 3 3 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 3 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e DietJ5 Podstaw y informacji naukow ej 0 1 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 2 z 0,0 0,0

Przedmioty jednorazow e Razem 0 4 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0,0 8 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 2 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

Przedmioty uzupełniające DietW1 Chemia zajęcia w yrów naw cze 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 0,0 0,0 0,0 9 z 0,0 9 z 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0

Przedmioty uzupełniające Razem 0 2 18 9 0 0 0 9 0 0 0 0,0 0,0 0,0 9 0 0 0 0 0 0,0 0 0 9 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0 0 0 0 0 0 0 0,0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0,0 0,0

SUMA 12 78 1315 628 9 9 3 576 90 0 0 180,0 90,0 57,2 125 0 9 0 0 0 19,0 0 0 99 0 0 0 0 0 0 0 11,0 30,0 117 0 0 0 0 0 18,0 0 0 93 0 0 0 0 0 0 0 12,0 30,0 111 0 0 0 0 0 16,0 0 0 102 0 18 0 0 0 0 0 14,0 30,0 84 0 0 0 0 0 12,0 0 0 102 0 36 0 0 0 0 0 18,0 30,0 102 0 0 0 9 0 14,0 3 0 99 0 36 0 0 0 0 0 16,0 30,0 89 0 0 0 0 0 11,0 0 0 81 0 0 0 0 0 0 0 19,0 30,0

I ROK 1 semestr I ROK 2 semestr II ROK 3 semestr II ROK 4 semestr III ROK 5 semestr III ROK 6 semestr

Wydział Nauk o Żywności i Rybactwa

Nazwa kierunku studiów Dietetyka

Dziedziny nauki dziedzina nauk medycznych i nauk o zdrowiu, dziedzina nauk rolniczych

Dyscypliny naukowe nauki o zdrowiu (15%), technologia żywności i żywienia (85%)

Profil kształcenia ogólnoakademicki

Forma studiów niestacjonarna

Poziom kształcenia pierwszy

Specjalność/specjalizacja Dietoterapia i poradnictwo żywieniowe

Rok akademicki 2024/2025

Obowiązuje od 2024 -02-07

Załącznik nr 2 do uchwały nr 15 Senatu ZUT z dnia 26 lutego 2024 r.
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