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Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa

Nazwa kierunku studiow: technologia zywnosci i Zzywienia cztowieka
Poziom ksztatcenia: studia drugiego stopnia

Profil studidw: ogdlnoakademicki

Dziedzina: nauk rolniczych

Dyscyplina: technologia zywnosci i zywienia (100%)

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: magister inzynier

Opis zaktadanych efektdw uczenia sie

Odniesienie do efektow | Odniesienie do efektow

uczenia sie dla uczenia sie prowadzacych
Kod Efekty uczenia sie programu studidéw
kwalifikacji na poziomie | do uzyskania kompetencji
6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
Wiedza

Ma poszerzong i pogtebiong wiedze w zakresie wybranych dziatéw matematyki,
TZZ 2A W01 P7S_WG P7S_WK
prawa konsumenckiego i celnego.

Ma poszerzong i pogtebiong wiedze w zakresie zastosowania technik
TZZ_2A_WO02 P7S_WG P7S_WK
informatycznych w przemysle spozywczym.

Ma pogtebiong wiedze w zakresie wymagan higienicznych i technologicznych
TZZ 2A_ W03 P7S WG P75_WK P7S_WG
stawianych zaktadom spozywczym.

Zna i rozumie w pogtebionym stopniu wptyw zanieczyszczen réznego
TZZ 2A_WO04 |pochodzenia obecnych w srodowisku na jakos¢ i bezpieczenstwo zywnosci, P7S_WG P7S_WK P7S_WG

ma pogtebiong wiedze o toksynach roslinnych i zwierzecych, szkodnikach.
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Zna i rozumie w pogtebionym stopniu procesy mikrobiologiczne prowadzgce do
uzyskania okreslonego produktu spozywczego oraz metody badawcze stosowane

TZZ_2A_WO05 P7S_WG P7S_WG
do monitorowania tych proceséw. Zna i rozumie w pogtebionym stopniu efekty
technologiczne wykorzystania kultur starterowych w przetwérstwie spozywczym.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia towaroznawstwa zywnosci,

TZZ 2A_WO06 |systemy kwalifikacji towardw, zarzgdzania jakoscig i normalizacji. Zna i rozumie P7S_WG P7S_WK P7S_WG
nowe lub alternatywne rozwigzania problemdw analitycznych.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu potrzeby zywieniowe cztowieka,

TZZ_2A_WO07 P7S_WG P7S_WK P7S_WG
role sktadnikéw diety oraz zasad racjonalnego zywienia oséb zdrowych i chorych.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczgce wspodfczesnych

TZZ 2A W08 |trenddéw w dietetyce w kontekscie procesdéw patofizjologicznych. Zna systemy P7S_WG P7S_WG
i mody zywieniowe oraz skutki ich dziatania.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zaleznosci w funkcjonowaniu organizmu

TZZ_2A_WO09 P7S_WG P7S_WG
ludzkiego, oraz wptywu stylu zycia i sposobéw zywienia na stan zdrowia.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu nowe metody przetwarzania stosowane

TZZ_2A_W10 P7S_WG P7S_WK P7S_WG
w technologii zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu wiedze w zakresie innowacyjnych

TZZ_2A_W11 P7S_WG P7S_WK P7S_WG
surowcow pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady projektowania produktéw

TZZ_2A W12 P7S_WG P7S_WK P7S_WG

spozywczych, linii technologicznych w tym systemdéw pakowania.
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Zna i rozumie w pogtebionym stopniu pozatechniczne uwarunkowania
P7S_WG
TZZ_2A_ W13 |dziaftalnosci inzynierskiej oraz wptyw przemystu spozywczego na funkcjonowanie P7S_WG P7S_WK
P7S_WK
i rozwdj obszaréw wiejskich.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu ekonomiczne, prawne i spoteczne aspekty
P7S_WG
TZZ_2A W14 |zwigzane z przemystem spozywczym, w tym zasady ochrony wtasnosci P7S_WK
P7S_WK
przemystowej i prawa autorskiego.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady tworzenia i rozwoju form P7S_WG
TZZ_2A W15 P7S_WK
indywidualnej przedsiebiorczosci oraz podstaw rachunkowosci. P7S_WK
Umiejetnosci
Potrafi, w oparciu o krytyczng analize literatury, rozwigzywac ztozone nietypowe
TZZ_2A_U01 P7S_UW P7S_UW
problemy technologiczne.
Potrafi pracowac z innymi osobami w ramach prac zespotowych i podejmowac
P7S_UO P7S_UU
TZZ 2A_U02 |wiodacg role w zespotach, potrafi opracowac i zrealizowaé harmonogram prac P7S_UW
P7S_UW
zapewniajacy dotrzymanie termindéw.
Potrafi opracowac dokumentacje dotyczaca realizacji zadania inzynierskiego,
TZZ_2A_U03 P7S_UK P7S_UW P7S_UW
prowadzi¢ debate w jezyku polskim i obcym.
Potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ w stopniu
wystarczajgcym do porozumiewania sie, a takze do czytania ze zrozumiem
TZZ_2A_U04 P7S_UK P7S_UW P7S_UW

publikacji naukowych, dokumentacji technologicznej, instrukcji obstugi urzadzen

(maszyn) oraz podobnych dokumentdéw.
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Potrafi samodzielnie rozwija¢ dorobek zawodowy, stale podnosi¢ kompetencje

TZZ_2A_U05 P7S_UU
i ukierunkowywac¢ innych w tym zakresie.
Potrafi okresli¢ wptyw proceséw mikrobiologicznych na poprawnos¢

P7S_UK P7S_UO
TZZ 2A _U06 | przetwarzania surowca, potrafi zbadac zwigzek pomiedzy warunkami produkcji P7S_UW
P7S_UW

a zagrozeniami mikrobiologicznymi.
Potrafi wykorzystaé posiadang wiedze do samodzielnej oceny jakosci artykutéw

TZZ 2A_U07 |spozywczych. Potrafi opracowac i przeprowadzi¢ samodzielnie systemy GMP, P7S_UO P7S_UW P75 _UW
GHP, HACCP.
Potrafi samodzielnie lub w zespole zorganizowac i prowadzi¢ zaawansowane

TZZ 2A_UO8 P7S_UO P7S_UW P7S_UW
badania w zakresie zagrozen jakosci zywnosci i jej bezpieczenstwa.
Potrafi opracowac samodzielnie kompleks badan zwigzanych z oceng cech

TZZ_2A_U09 P7S_UW P7S_UW
jakos$ciowych towaru zywnosciowego.
Potrafi ocenié sposdb i stan odzywiania oséb zdrowych lub chorych.

TZZ 2A_U10 | Potrafi samodzielnie zaplanowa¢ jadtospisy lub diety dla réznych grup ludnosci P7S_UU P7S_UW P7S_UW
w uktadzie indywidualnego i zbiorowego zywienia.
Potrafi zaplanowac, ocenié i przeprowadzic¢ korekte wartosci odzywczej

TZZ_2A U11 P7S_UK P7S_UU P7S_UW
catodziennej racji pokarmowej dla ludzi w roznym stanie fizjologicznym.
Potrafi formutowad i rozwigzywac problemy zwigzane z funkcjonowaniem

TZZ 2A_U12 |podstawowych uktaddw organizmu. Potrafi oceni¢ zasadnos$¢ systemdéw i méd P7S_UKP7S_UW P7S_UW

zywieniowych w kontekscie potrzeb organizmu.
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Potrafi wykorzystaé posiadang wiedze do opracowania procedury produkcji P7S_UKP7S_UO

TZZ_2A_U13 P7S_UW
i dokumentacji technologicznej produktéw roslinnych i zwierzecych. P7S_UW
Potrafi wykorzysta¢ posiadang wiedze do zaplanowania procesu produkcyjnego,

TZZ_2A_U14 P7S_UO P7S_UW P7S_UW
kierowania nim i oszacowania kosztéw.
Potrafi w praktyce wykorzysta¢ posiadang wiedze do opracowywania metod

TZZ_2A_U15 P7S_UO P7S_UW P7S_UW
uszlachetniania produktéw spozywczych.
Potrafi wykorzysta¢ posiadang wiedze aby logicznie powigzac czynniki

TZZ 2A _U16 |biologiczne z przetwarzaniem i jakoscig uzyskanych produktéw spozywczych P7S_UKP7S_UW P7S_UW

uwzgledniajgc aspekty systemowe i pozatechniczne.

Kompetencje spoteczne

TZZ 2A_KO1 |Jest gotéw do myslenia i dziatania w sposdb przedsiebiorczy. P7S_KK P7S_KO
Jest gotéw do formutowania i przekazywania spoteczenstwu — m.in. poprzez
srodki masowego przekazu — informacji i opinii dotyczgcych szerokorozumianej P7S_KK P7S_KO
TZZ_2A_K02
problematyki zywieniowej i innych aspektow dziatalnosci z zakresu technologii P7S_KR
Zywnosci.
Jest gotdw do uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu problemow
TZZ 2A K03 | poznawczych i praktycznych oraz zasiegania opinii ekspertéw w przypadku P7S_KK
trudnosci z samodzielnym rozwigzywaniem problemow.
Jest gotdw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z uwzglednieniem
TZZ_2A K04 |zmieniajacych sie potrzeb spotecznych, ciggtego doksztatcania sie i rozwijania P7S_KO P7S_KR

dorobku zawodowego.
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