Zatgcznik nr 1 do uchwaty nr 106 Senatu ZUT z dnia 31 maja 2021 r.

Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa

Nazwa kierunku studiow: technologia zywnosci i zywienia cztowieka
Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia

Profil studidw: ogdlnoakademicki

Dziedzina: nauk rolniczych

Dyscyplina: technologia zywnosci i zywienia (100%)

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier

Opis zaktadanych efektow uczenia sie

Odniesienie do efektéw | Odniesienie do efektéw
i uczenia sie dla uczenia sie prowadzacych
Kod Efekty uczenia sie programu studiow
kwalifikacji na poziomie | do uzyskania kompetencji
6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
Wiedza
Zna i rozumie zagadnienia z zakresu chemii nieorganicznej i organicznej,
TZZ_1A_WO01 |zna wiasciwosci pierwiastkdw, zwigzkdw organicznych i nieorganicznych, P6S_WG
oraz rozumie mechanizmy reakcji chemicznych.
Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu matematyki
TZZ 1A W02 P6S WG
i fizyki.
Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia dotyczgce sktadnikéw
TZZ 1A _WO03 | zywnosci, przemian i oddziatywan miedzy nimi. Zna i rozumie gtdwne przemiany P6S WG
biochemiczne.




Kod

Efekty uczenia sie programu studiow

Odniesienie do efektow
uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie

6, 7 lub 8 PRK

Odniesienie do efektow
uczenia sie prowadzacych
do uzyskania kompetencji

inzynierskich

TZZ_1A_WO04

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu higieny
i toksykologii zywnosci, ma zaawansowang wiedze o niebezpiecznych czynnikach
obecnych w surowcach i produktach spozywczych, zna i rozumie zasady

zapobiegania zagrozeniom zdrowotnym zywnosci.

P6S_WG

TZZ_1A_WO05

Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia dotyczgce drobnoustrojéw
i ich wptywu na procesy technologiczne i jakos¢ zywnosci. Zna patogeny

wystepujgce w 2ywnosci.

P6S_WG

TZZ_1A_WO06

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody badan surowcow i produktow
spozywczych. Zna nowe techniki analizy instrumentalnej. Zna charakterystyke
towaroznawczg surowcow i produktédw zywnosciowych. Zna najwazniejsze

systemy zarzgdzania jakoscig i bezpieczeistwem zywnosci.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_WO07

Zna i rozumie zasady i prawa inzynierii procesowej, zna w stopniu
zaawansowanym terminologie w zakresie inzynierii przemystu spozywczego

i maszynoznawstwa dotyczgcg materiatéw, rozwigzan konstrukcyjnych maszyn
i urzadzen przemystu spozywczego, projektowania, eksploataciji linii

technologicznych.

P6S_WG P6S_WK

TzZ_1A_WO08

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu technik
informatycznych oraz narzedzi statystycznych stosowanych w naukach

inzynierskich.

P6S_WG P6S_WK




Kod

Efekty uczenia sie programu studiow

Odniesienie do efektow
uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie

6, 7 lub 8 PRK

Odniesienie do efektow
uczenia sie prowadzacych
do uzyskania kompetencji

inzynierskich

TZZ_1A_WO09

Zna w zaawansowanym stopniu organizmy wodne pozyskiwane
dla przetwérstwa, zna i rozumie metody pozyskiwania organizméw wodnych

potawianych i hodowlanych.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_W10

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia ekologii i ochrony
srodowiska, oraz skutki antropopresji. Zna i rozumie procesy zachodzgce

w srodowisku, rozumie potrzebe monitoringu Srodowiska.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_W11

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu terrminologie stosowang
w nutrigenomice oraz zaleznosci pomiedzy sposobem zywienia cztowieka

i uwarunkowaniami genetycznymi.

P6S_WG P6S_WHK

TZZ_1A_W12

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczace racjonalnego
zywienia cztowieka zdrowego i chorego oraz oceny stanu odzywienia.
Zna i rozumie zagrozenia wynikajgce z btedéw zywieniowych oraz zasady

tworzenia programow profilaktycznych.

P6S_WG

TZZ_1A_W13

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu budowe i funkcjonowanie organizmu
ludzkiego, role i metabolizm pobieranych sktadnikow odzywczych,
oraz uwarunkowania zachowan zywieniowych. Zna w zaawansowanym stopniu

suplementy diety i preparaty dietetyczne.

P6S_WG




Kod

Efekty uczenia sie programu studiow

Odniesienie do efektow
uczenia sie dla
kwalifikacji na poziomie

6, 7 lub 8 PRK

Odniesienie do efektow
uczenia sie prowadzacych
do uzyskania kompetencji

inzynierskich

TZZ_1A_W14

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody pozyskiwania, klasyfikacji
surowcow pochodzenia roslinnego, zwierzecego i produktéw ubocznych
oraz zmiany w nich zachodzgce podczas utrwalania, przechowywania

i przetwarzania.

P6S_WG

TZZ_1A_W15

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody, techniki, narzedzia i materiaty
stosowane przy rozwigzywaniu zadan inzynierskich w technologii i biotechnologii

przemystu spozywczego.

P6S_WG P6S_WK

P6S_WG

TZZ_1A_W16

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu wptyw operacji jednostkowych

i proceséw technologicznych na jakos¢ wyrobow gotowych. Zna i rozumie zasady
projektowania produktéw spozywczych. Zna i rozumie w zaawansowanym
stopniu metody kalkulacji kosztow produkcji oraz zasady tworzenia i rozwoju

form indywidualnej przedsiebiorczosci.

P6S_WG P6S_WK

P6S_WG
P6S_WK

TZZ 1A_W17

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody i systemy zabezpieczania
surowcow i produktéw spozywczych podczas transportu, przechowywania
i dystrybucji.

Zna materiaty do produkcji opakowan, zasady certyfikacji i znakowania.

P6S_WG

P6S_WG

TZZ_1A_W18

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu pozatechniczne uwarunkowania
dziatalnosci inzynierskiej, zna zasady BHP obowigzujgce w przemysle

spozywczym.

P6S_WG P6S_WK




Odniesienie do efektéow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studiow
kwalifikacji na poziomie | do uzyskania kompetenc;ji
6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia w zakresie ekonomiki,

TZZ_1A_ W19 |zarzadzania przedsiebiorstwem, ochrony wtasnosci intelektualnej i prawa P6S_WG P6S_WK P6S_WK
patentowego.
Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zasady tworzenia i rozwoju form

TZZ_1A_W20 P6S_WK P6S_WK
indywidualnej przedsiebiorczosci oraz podstaw rachunkowosci.
Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zasady oddziatywania pomiedzy P6S_WG

TZZ_1A W21 P6S_WK
srodowiskiem a sktadnikami zywnosci oraz zywnoscig i cztowiekiem. P6S_WK

Umiejetnosci

Potrafi wyszukiwac, analizowaé, interpretowac i wykorzystywac informacje
pochodzace z réznych zrédet literaturowych. Potrafi opracowaé dokumentacje

TZZ_1A_U01 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
dotyczaca realizacji zadania inzynierskiego oraz zaprezentowac rezultaty
w formie pisemne;j i ustnej w jezyku polskim i obcym.

TZZ 1A_UO02 | Potrafi planowad i organizowac prace indywidualng i w zespole. P6S_UKP6S_UO P6S_UW
Potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2, czytac ze zrozumiem

TZZ_1A_UO03 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
publikacje naukowe, instrukcje i dokumentacje technologiczna.

TZZ 1A_U04 | Potrafi samodzielnie planowac i realizowa¢ wiasne uczenie sie przez cate zycie. P6S _UU
Potrafi postugiwac sie terminologig chemiczng, dobra¢ wiasciwe procedury

TZZ_ 1A _UO05 P6S_UK P6S_UW P6S_UW

i metody analityczne, potrafi okredli¢ wiarygodnos$é analiz.




Odniesienie do efektéow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studiow
kwalifikacji na poziomie | do uzyskania kompetenc;ji
6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Potrafi zidentyfikowac gtdwne sktadniki zywnosci, ich przemiany w organizmie

TZZ_1A_U06 P6S_UW P6S_UW
i produktach spozywczych oraz krytycznie oceni¢ zaobserwowane zaleznosci.
Potrafi wykorzysta¢ wiedze w zakresie higieny i toksykologii zywnosci, w celu

TZZ_1A_U07 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. Potrafi dobra¢ wtasciwe metody badan.
Potrafi dokona¢ wyboru witasciwych technik diagnostycznych w analizie

TZZ_1A_U08 | mikrobiologicznej zywnosci, potrafi rozpoznaé i krytycznie oceni¢ organizmy P6S_UO P6S_UW P6S_UW
pasozytnicze.
Potrafi dokona¢ wyboru metody analizy i oceny zywnosci, kontrolowaé zmiany

TZZ_1A_U09 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zachodzgce podczas jej przechowywania. Potrafi wykry¢ zafatszowania zywnosci.
Potrafi rozwigzywad problemy inzynierskie zwigzane z projektowaniem,

P6S_UK P6S_UO
TZZ 1A _U10 |wyposazaniem i eksploatacjg linii technologicznych przemystu spozywczego. P6S_UW
P6S_UW

W tym celu potrafi wykorzystaé poznane metody komputerowe.
Potrafi dokonac identyfikacji surowcéw pochodzenia wodnego i krytycznie ocenic

TZZ 1A _U11 | czynniki wptywajgce na efektywnosc¢ eksploatacji organizmdéw wodnych P6S_UW P6S_UW
wykorzystywanych w przetworstwie zywnosci.
Potrafi monitorowac srodowisko i dziata¢ w sposéb adekwatny do stopnia jego

TZZ_1A_U12 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zagrozenia.
Potrafi dobra¢, zbadac i wykazac zaleznosci pomiedzy sposobem zywienia P6S UK P6S_UO

TZZ_1A U13 P6S_UW

cztowieka i uwarunkowaniami genetycznymi.

P6S_UW




Odniesienie do efektéow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studiow
kwalifikacji na poziomie | do uzyskania kompetenc;ji
6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Potrafi zaprojektowaé, ocenic i skorygowaé jadtospis dla réoznych grup ludnosci.

TZZ_1A_U14 | Potrafi krytycznie oceni¢ dobdr sktadnikéw diety w celu zwiekszenia jej efektéw P6S_UK P6S_UW P6S_UW
prozdrowotnych.
Potrafi ocenié i sklasyfikowaé surowce pochodzenia roslinnego, zwierzecego

P6S_UK P6S_UO
TZZ_1A _U15 |iprodukty uboczne, okresli¢ zachodzace w nich przemiany i oszacowac ich P6S_UW
P6S_UW

przydatnos¢ technologiczna.
Potrafi zaprojektowa¢ produkt spozywczy oraz zaplanowac jego proces
produkcyjny z uwzglednieniem rachunku ekonomicznego. Potrafi zaprojektowac

TZZ_1A_U16 P6S_UO P6S_UW P6S_UW
linie technologiczng dobierajgc wtasciwe maszyny i urzadzenia
do przeprowadzenia procesu technologicznego w przetwdrstwie zywnosci.
Potrafi podejmowadé dziatania majgce na celu rozwigzywanie problemoéw
techniczno-technologicznych w przetwérstwie surowcéw zywnosciowych P6S_UKP6S_UO

TZZ_1A_U17 P6S_UW
pochodzenia roslinnego i zwierzecego. Zna wady i zalety podejmowanych P6S_UW
dziatan.
Potrafi zaplanowa¢ metody i sposoby zagospodarowania produktéw ubocznych

TZZ_1A _U18 P6S_UO P6S_UW P6S_UW
i odpadow przemystu spozywczego.
Potrafi wtasciwie dobra¢ narzedzia do oceny opakowan i systeméw pakowania

TZZ_1A _U19 P6S_UW P6S_UW
surowcow i produktéw spozywczych.
Potrafi krytycznie ocenié i poréwnaé wptyw réznych procesdw technologicznych

TZZ_1A_U20 P6S_UO P6S_UW P6S_UW

na jakos¢ i wydajnos¢ potraw.




Odniesienie do efektéow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studiow
kwalifikacji na poziomie | do uzyskania kompetenc;ji
6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
TZZ_1A_U21 | Potrafi planowaé i organizowaé prace zgodnie z zasadami BHP. P6S_UO
Potrafi dostrzegac¢ aspekty pozatechniczne w rozwigzywaniu problemoéw
TZZ_1A_U22 P6S_WG
technologicznych.
Potrafi krytycznie ocenié przydatnos¢ metod analitycznych do oceny i analizy
TZZ_1A_U23 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
poprawnosci procesow technologicznych.
Potrafi krytycznie oceni¢ dziatania majace na celu rozwigzywanie probleméw
TZZ_1A_U24 P6S_UW P6S_UW
zawodowych.
Potrafi wykorzystywac technologie informatyczne przy pozyskiwaniu
TZZ_1A_U25 P6S_UW P6S_UW
i przetwarzaniu informacji w zakresie przetwdrstwa zywnosci.
Kompetencje spoteczne
Jest gotéw do zastosowania zdobytej wiedzy w rozwigzywaniu probleméw
TZZ_1A_K01 P6S_KK
poznawczych i praktycznych.
TZZ 1A K02 |Jest gotdéw do przestrzegania zasad etyki zawodowe;j. P6S_KR
TZZ 1A K03 |Jest gotéw do wspdtdziatania i pracy w grupie. P6S_KO
TZZ 1A_K04 |Jest gotéw do dziatania w sposdb przedsiebiorczy. P6S_KO
TZZ 1A_KO5 |Jest gotdéw do dziatan na rzecz popularyzacji wiedzy. P6S_KO P6S_KR
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