Uchwata nr 106

Senatu Zachodniopomorskiego Uniwersytetu Technologicznego w Szczecinie

z dnia 31 maja 2021r.
w sprawie opisu efektow uczenia sie okreslonych

dla programu studiéw kierunku technologia zywnosci i Zywienia cztowieka,

rozpoczynajacych sie od roku akademickiego 2021/2022

Na podstawie art. 28 ust. 1 pkt 11 ustawy z dnia 20 lipca 2018 r. Prawo o szkolnictwie wyzszym

i nauce (tekst jedn. Dz. U. z 2021 r. poz. 478, z pdzn. zm.) uchwala sie, co nastepuje:

§1.
Ustala sie opis efektdw uczenia sie dla programu studiéow kierunku technologia zywnosci
i Zywienia cztowieka, pierwszego i drugiego stopnia o profilu ogélnoakademickim w dziedzinie
nauk rolniczych, dyscyplinie technologia zywnosci i zywienia, przedstawionych odpowiednio
w zatfgcznikach nr 1i 2 do niniejszej uchwaty.

§2.

Uchwata wchodzi w zycie z dniem podjecia i obowigzuje od roku akademickiego 2021/2022.

Przewodniczgcy Senatu

Rektor

dr hab. inz. Jacek Wrébel, prof. ZUT



Zatgcznik nr 1
do uchwaty nr 106 Senatu ZUT z dnia 31 maja 2021 r.

Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa

Nazwa kierunku studiow: technologia zywnosci i zywienia cztowieka
Poziom ksztatcenia: studia pierwszego stopnia

Profil studidw: ogdlnoakademicki

Dziedzina: nauk rolniczych

Dyscyplina: technologia zywnosci i zywienia (100%)

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: inzynier

Opis zaktadanych efektow uczenia sie

Odniesienie do efektow | Odniesienie do efektéow
L. .. uczenia sie dla uczenia sie prowadzacych
Kod Efekty uczenia sie programu studiéw
kwalifikacji na do uzyskania kompetencji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
Wiedza
Zna i rozumie zagadnienia z zakresu chemii nieorganicznej i organicznej,
TZZ_1A_WO01 |zna witasciwosci pierwiastkdw, zwigzkdw organicznych i nieorganicznych, oraz rozumie P6S_WG
mechanizmy reakcji chemicznych.
TZZ 1A _WO02 |Znairozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia z zakresu matematyki i fizyki. P6S_WG
Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia dotyczace sktadnikéw zywnosci,
TZZ 1A W03 P6S_WG
przemian i oddziatywan miedzy nimi. Zna i rozumie gtdwne przemiany biochemiczne.




Kod

Efekty uczenia sie programu studidow

Odniesienie do efektow
uczenia sie dla
kwalifikacji na

poziomie 6, 7 lub 8 PRK

Odniesienie do efektow
uczenia sie prowadzacych
do uzyskania kompetenc;ji

inzynierskich

TZZ_1A_WO04

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu higieny i toksykologii
Zywnosci, ma zaawansowang wiedze o niebezpiecznych czynnikach obecnych
w surowcach i produktach spozywczych, zna i rozumie zasady zapobiegania

zagrozeniom zdrowotnym zywnosci.

P6S_WG

TZZ_1A_WO5

Zna i rozumie w stopniu zaawansowanym zagadnienia dotyczgce drobnoustrojéw i ich
wptywu na procesy technologiczne i jakos¢ zywnosci. Zna patogeny wystepujgce

W Zywnosci.

P6S_WG

TZZ 1A_WO06

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody badan surowcow i produktéw
spozywczych. Zna nowe techniki analizy instrumentalnej. Zna charakterystyke
towaroznawczg surowcow i produktédw zywnosciowych. Zna najwazniejsze systemy

zarzadzania jakoscig i bezpieczerstwem zywnosci.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_WO07

Zna i rozumie zasady i prawa inzynierii procesowej, zna w stopniu zaawansowanym
terminologie w zakresie inzynierii przemystu spozywczego i maszynoznawstwa
dotyczgcq materiatéw, rozwigzan konstrukcyjnych maszyn i urzadzen przemystu

spozywczego, projektowania, eksploatacji linii technologicznych.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_WO08

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia z zakresu technik

informatycznych oraz narzedzi statystycznych stosowanych w naukach inzynierskich.

P6S_WG P6S_WK

TZZ _1A_WO09

Zna w zaawansowanym stopniu organizmy wodne pozyskiwane dla przetwdrstwa, zna

i rozumie metody pozyskiwania organizmoéw wodnych potawianych i hodowlanych.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_W10

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia ekologii i ochrony srodowiska,
oraz skutki antropopresji. Zna i rozumie procesy zachodzgce w srodowisku, rozumie

potrzebe monitoringu srodowiska.

P6S_WG P6S_WK




Kod

Efekty uczenia sie programu studidow

Odniesienie do efektow
uczenia sie dla
kwalifikacji na

poziomie 6, 7 lub 8 PRK

Odniesienie do efektow
uczenia sie prowadzacych
do uzyskania kompetenc;ji

inzynierskich

TZZ 1A_W11

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu terrminologie stosowang w nutrigenomice
oraz zaleznosci pomiedzy sposobem zywienia cztowieka i uwarunkowaniami

genetycznymi.

P6S_WG P6S_WK

TZZ_1A_W12

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia dotyczace racjonalnego
zywienia cztowieka zdrowego i chorego oraz oceny stanu odzywienia. Zna i rozumie
zagrozenia wynikajgce z btedéw zywieniowych oraz zasady tworzenia programéw

profilaktycznych.

P6S_WG

TZZ_1A_W13

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu budowe i funkcjonowanie organizmu
ludzkiego, role i metabolizm pobieranych sktadnikéw odzywczych,
oraz uwarunkowania zachowan zywieniowych. Zna w zaawansowanym stopniu

suplementy diety i preparaty dietetyczne.

P6S_WG

TZZ_1A_W14

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody pozyskiwania, klasyfikacji surowcow
pochodzenia roslinnego, zwierzecego i produktdw ubocznych oraz zmiany w nich

zachodzgce podczas utrwalania, przechowywania i przetwarzania.

P6S_WG

TZZ 1A_W15

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody, techniki, narzedzia i materiaty
stosowane przy rozwigzywaniu zadan inzynierskich w technologii i biotechnologii

przemystu spozywczego.

P6S_WG P6S_WK

P6S_WG

TZZ_1A_W16

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu wptyw operacji jednostkowych i procesow

technologicznych na jakos$¢ wyrobow gotowych. Zna i rozumie zasady projektowania

produktow spozywczych. Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody kalkulacji
kosztéw produkcji oraz zasady tworzenia i rozwoju form indywidualne;j

przedsiebiorczosci.

P6S_WG P6S_WK

P6S_WG
P6S_WK




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetenc;ji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu metody i systemy zabezpieczania surowcéw

TZZ 1A W17 |iproduktow spozywczych podczas transportu, przechowywania i dystrybucji. P6S WG P6S WG
Zna materiaty do produkcji opakowan, zasady certyfikacji i znakowania.
Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu pozatechniczne uwarunkowania dziatalnosci

TZZ_1A_W18 P6S_WG P6S_WK
inzynierskiej, zna zasady BHP obowigzujgce w przemysle spozywczym.
Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zagadnienia w zakresie ekonomiki,

TZZ 1A W19 |zarzadzania przedsiebiorstwem, ochrony wtasnosci intelektualnej i prawa P6S_WG P6S_WK P6S WK
patentowego.
Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zasady tworzenia i rozwoju form

TZZ_1A_W20 P6S_WK P6S_WK
indywidualnej przedsiebiorczosci oraz podstaw rachunkowosci.
Zna i rozumie w zaawansowanym stopniu zasady oddziatywania pomiedzy P6S WG

TZZ_1A_W21 P6S_WK
srodowiskiem a sktadnikami zywnosci oraz zywnoscia i cztowiekiem. P6S_WK

Umiejetnosci

Potrafi wyszukiwac, analizowaé, interpretowac i wykorzystywac informacje pochodzace
z réznycyh zrodet literaturowych. Potrafi opracowaé dokumentacje dotyczaca realizacji

TZZ_1A _UO01 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zadania inzynierskiego oraz zaprezentowac rezultaty w formie pisemnej i ustnej
w jezyku polskim i obcym.

TZZ 1A_UO02 | Potrafi planowad i organizowac prace indywidualng i w zespole. P6S_UK P6S_UO P6S_UW
Potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2, czytac ze zrozumiem publikacje

TZZ_1A _UO03 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
naukowe, instrukcje i dokumentacje technologiczna.

TZZ 1A _U04 | Potrafi samodzielnie planowac i realizowaé wiasne uczenie sie przez cate zycie. P6S_UU




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetenc;ji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Potrafi postugiwad sie terminologig chemiczng, dobra¢ wtasciwe procedury i metody

TZZ_1A_U05 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
analityczne, potrafi okresli¢ wiarygodnosc¢ analiz.
Potrafi zidentyfikowad gtdwne sktadniki zywnosci, ich przemiany w organizmie

TZZ_1A_U06 P6S_UW P6S_UW
i produktach spozywczych oraz krytycznie oceni¢ zaobserwowane zaleznosci.
Potrafi wykorzystaé wiedze w zakresie higieny i toksykologii zywnosci, w celu

TZZ_1A_U07 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci. Potrafi dobra¢ wtasciwe metody badan.
Potrafi dokona¢ wyboru wtasciwych technik diagnostycznych w analizie

TZZ_1A_U08 | mikrobiologicznej zywnosci, potrafi rozpoznaé i krytycznie oceni¢ organizmy P6S_UO P6S_UW P6S_UW
pasozytnicze.
Potrafi dokona¢ wyboru metody analizy i oceny zywnosci, kontrolowa¢ zmiany

TZZ_1A_U09 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zachodzgce podczas jej przechowywania. Potrafi wykryé zafatszowania zywnosci.
Potrafi rozwigzywaé problemy inzynierskie zwigzane z projektowaniem, wyposazaniem

P6S_UK P6S_UO
TZZ 1A_U10 |ieksploatacjg linii technologicznych przemystu spozywczego. W tym celu potrafi P6S_UW
P6S_UW

wykorzystac¢ poznane metody komputerowe.
Potrafi dokonaé identyfikacji surowcédw pochodzenia wodnego i krytycznie ocenié

TZZ 1A_U11 | czynniki wptywajgce na efektywnosc¢ eksploatacji organizmow wodnych P6S_UW P6S_UW
wykorzystywanych w przetworstwie zywnosci.
Potrafi monitorowaé srodowisko i dziataé w sposdb adekwatny do stopnia jego

TZZ_1A_U12 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
zagrozenia.
Potrafi dobra¢, zbadacd i wykazaé zaleznosci pomiedzy sposobem zywienia cztowieka P6S_UK P6S_UO

TZZ_1A_U13 P6S_UW

i uwarunkowaniami genetycznymi.

P6S_UW




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetenc;ji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Potrafi zaprojektowaé, ocenié i skorygowaé jadtospis dla réznych grup ludnosci.

TZZ 1A _U14 | Potrafi krytycznie oceni¢ dobodr sktadnikdéw diety w celu zwiekszenia jej efektow P6S UK P6S_UW P6S_UW
prozdrowotnych.
Potrafi ocenié i sklasyfikowaé surowce pochodzenia roslinnego, zwierzecego i produkty

P6S_UK P6S_UO
TZZ_1A_U15 |uboczne, okresli¢ zachodzgce w nich przemiany i oszacowac ich przydatnos¢ P6S_UW
P6S_UW

technologiczna.
Potrafi zaprojektowaé produkt spozywczy oraz zaplanowac jego proces produkcyjny
z uwzglednieniem rachunku ekonomicznego. Potrafi zaprojektowac linie

TZZ_1A_U16 P6S_UO P6S_UW P6S_UW
technologiczng dobierajgc wtasciwe maszyny i urzadzenia do przeprowadzenia procesu
technologicznego w przetwérstwie zywnosci.
Potrafi podejmowacé dziatania majgce na celu rozwigzywanie problemdw techniczno-

P6S_UK P6S_UO
TZZ_1A _U17 |technologicznych w przetwérstwie surowcéw zywnosciowych pochodzenia roslinnego P6S_UW
P6S_UW

i zwierzecego. Zna wady i zalety podejmowanych dziatan.
Potrafi zaplanowa¢ metody i sposoby zagospodarowania produktéw ubocznych

TZZ_1A_U18 P6S_UO P6S_UW P6S_UW
i odpadow przemystu spozywczego.
Potrafi wtasciwie dobrac¢ narzedzia do oceny opakowan i systeméw pakowania

TZZ_1A _U19 P6S_UW P6S_UW
surowcow i produktéw spozywczych.
Potrafi krytycznie ocenié i poréwnaé wptyw réznych procesédw technologicznych na

TZZ_1A_U20 P6S_UO P6S_UW P6S_UW
jakos$¢ i wydajnos¢ potraw.

TZZ 1A _U21 | Potrafi planowaé i organizowac prace zgodnie z zasadami BHP. P6S_UO




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetenc;ji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Potrafi dostrzegac¢ aspekty pozatechniczne w rozwigzywaniu problemoéw

TZZ_1A_U22 P6S_WG
technologicznych.
Potrafi krytycznie ocenié przydatnos¢ metod analitycznych do oceny i analizy

TZZ_1A_U23 P6S_UK P6S_UW P6S_UW
poprawnosci proceséw technologicznych.
Potrafi krytycznie oceni¢ dziatania majace na celu rozwigzywanie probleméw

TZZ_1A_U24 P6S_UW P6S_UW
zawodowych.
Potrafi wykorzystywac technologie informatyczne przy pozyskiwaniu i przetwarzaniu

TZZ_1A_U25 P6S_UW P6S_UW
informacji w zakresie przetwdérstwa zywnosci.

Kompetencje spoteczne

Jest gotédw do zastosowania zdobytej wiedzy w rozwigzywaniu probleméw

TZZ_1A_K01 P6S_KK
poznawczych i praktycznych.

TZZ 1A K02 |Jest gotéw do przestrzegania zasad etyki zawodowe;j. P6S KR

TZZ 1A _K03 |Jest gotdw do wspdtdziatania i pracy w grupie. P6S_KO

TZZ 1A _K04 |Jest gotdéw do dziatania w sposéb przedsiebiorczy. P6S KO

TZZ 1A_KO5 |Jest gotdéw do dziatan na rzecz popularyzacji wiedzy. P6S_KO P6S_KR




Zatgcznik nr 2
do uchwaty nr 106 Senatu ZUT z dnia 31 maja 2021r.

Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa

Nazwa kierunku studiow: technologia zywnosci i zywienia cztowieka
Poziom ksztatcenia: studia drugiego stopnia

Profil studidw: ogdlnoakademicki

Dziedzina: nauk rolniczych

Dyscyplina: technologia zywnosci i zywienia (100%)

Tytut zawodowy uzyskiwany przez absolwenta: magister inzynier

Opis zaktadanych efektow uczenia sie

Odniesienie do efektow | Odniesienie do efektow

L. .. uczenia sie dla uczenia sie prowadzacych
Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetencji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
Wiedza

Ma poszerzong i pogtebiong wiedze w zakresie wybranych dziatéw matematyki, prawa
TZZ_2A_WO01 P7S_WG P7S_WK
konsumenckiego i celnego.

Ma poszerzong i pogtebiong wiedze w zakresie zastosowania technik informatycznych
TZZ 2A W02 P7S_WG P7S_WK
w przemysle spozywczym.

Ma pogtebiong wiedze w zakresie wymagan higienicznych i technologicznych
TZZ 2A_ W03 P7S_WG P75_WK P7S_WG
stawianych zaktadom spozywczym.

Zna i rozumie w pogtebionym stopniu wptyw zanieczyszczen réznego pochodzenia
TZZ 2A_WO04 |obecnych w srodowisku na jakos¢ i bezpieczeristwo zywnosci, ma pogtebiong wiedze P7S_WG P7S_WK P7S_WG

o toksynach roslinnych i zwierzecych, szkodnikach.




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetencji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Zna i rozumie w pogtebionym stopniu procesy mikrobiologiczne prowadzace
do uzyskania okreslonego produktu spozywczego oraz metody badawcze stosowane

TZZ_2A_WO05 P7S_WG P7S_WG
do monitorowania tych proceséw. Zna i rozumie w pogtebionym stopniu efekty
technologiczne wykorzystania kultur starterowych w przetwdérstwie spozywczym.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia towaroznawstwa zywnosci, systemy

TZZ _2A_WO06 | kwalifikacji towardw, zarzadzania jakoscig i normalizacji. Zna i rozumie nowe P7S_WG P7S_WK P7S_WG
lub alternatywne rozwigzania problemoéw analitycznych.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu potrzeby zywieniowe cztowieka, role sktadnikéw

TZZ_2A_WO07 P7S_WG P7S_WK P7S_WG
diety oraz zasad racjonalnego zywienia osob zdrowych i chorych.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zagadnienia dotyczgce wspdtczesnych trendéw

TZZ 2A_WO08 |w dietetyce w kontekscie proceséw patofizjologicznych. Zna systemy i mody P7S_WG P7S_ WG
zywieniowe oraz skutki ich dziatania.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zaleznosci w funkcjonowaniu organizmu

TZZ_2A_WO09 P7S_WG P7S_WG
ludzkiego, oraz wptywu stylu zycia i sposobdw zywienia na stan zdrowia.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu nowe metody przetwarzania stosowane

TZZ_2A_W10 P7S_WG P7S_WK P7S_WG
w technologii zywnosci pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu wiedze w zakresie innowacyjnych surowcéw

TZZ_2A_W11 P7S_WG P7S_WK P7S_WG
pochodzenia roslinnego i zwierzecego.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady projektowania produktéw spozywczych,

TZZ_2A_W12 P7S_WG P7S_WK P7S_WG

linii technologicznych w tym systemow pakowania.




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetencji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu pozatechniczne uwarunkowania dziatalnosci
P7S_WG
TZZ_2A_W13 |inzynierskiej oraz wptyw przemystu spozywczego na funkcjonowanie i rozwdj obszaréw | P7S_WG P7S_WK
P7S_WK
wiejskich.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu ekonomiczne, prawne i spoteczne aspekty
P7S_WG
TZZ 2A W14 |zwigzane z przemystem spozywczym, w tym zasady ochrony wtasnosci przemystowe;j P7S_WK
P7S_WK
i prawa autorskiego.
Zna i rozumie w pogtebionym stopniu zasady tworzenia i rozwoju form indywidualnej P7S_WG
TZZ_2A_W15 P7S_WK
przedsiebiorczosci oraz podstaw rachunkowosci. P7S_WK
Umiejetnosci
Potrafi, w oparciu o krytyczng analize literatury, rozwigzywaé ztozone nietypowe
TZZ_2A_U01 P7S_UW P7S_UW
problemy technologiczne.
Potrafi pracowac z innymi osobami w ramach prac zespotowych i podejmowac wiodaca
P7S_UO P7S_UU
TZZ 2A_U02 |role w zespotach, potrafi opracowac i zrealizowa¢ harmonogram prac zapewniajacy P7S_UW
P7S_UW
dotrzymanie terminéw.
Potrafi opracowac dokumentacje dotyczaca realizacji zadania inzynierskiego,
TZZ_2A _UO03 P7S_UK P7S_UW P7S_UW
prowadzi¢ debate w jezyku polskim i obcym.
Potrafi postugiwac sie jezykiem obcym na poziomie B2+ w stopniu wystarczajacym do
porozumiewania sie, a takze do czytania ze zrozumiem publikacji naukowych,
TZZ_2A _U04 P7S_UK P7S_UW P7S_UW
dokumentacji technologicznej, instrukcji obstugi urzgdzen (maszyn) oraz podobnych
dokumentéw.
Potrafi samodzielnie rozwija¢ dorobek zawodowy, stale podnosi¢ kompetencje
TZZ_2A_UO05 P7S_UU

i ukierunkowywac¢ innych w tym zakresie.




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetencji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich
Potrafi okresli¢ wptyw proceséw mikrobiologicznych na poprawnosé¢ przetwarzania
P7S_UK P75_UO
TZZ_2A _U06 |surowca, potrafi zbadac zwigzek pomiedzy warunkami produkcji a zagrozeniami P7S_UW
P7S_UW

mikrobiologicznymi.
Potrafi wykorzysta¢ posiadang wiedze do samodzielnej oceny jakosci artykutow

TZZ_2A _U07 |spozywczych. Potrafi opracowad i przeprowadzi¢ samodzielnie systemy GMP, GHP, P7S_UO P7S_UW P7S_UW
HACCP.
Potrafi samodzielnie lub w zespole zorganizowac i prowadzi¢ zaawansowane badania

TZZ 2A _U08 P7S_UO P7S_UW P7S_UW
w zakresie zagrozen jakos$ci zywnosci i jej bezpieczenstwa.
Potrafi opracowac samodzielnie kompleks badan zwigzanych z oceng cech

TZZ_2A_U09 P7S_UW P7S_UW
jakosciowych towaru zywnosciowego.
Potrafi ocenié sposdb i stan odzywiania oséb zdrowych lub chorych.

TZZ 2A_U10 | Potrafi samodzielnie zaplanowa¢ jadtospisy lub diety dla réznych grup ludnosci P7S_UU P7S_UW P7S_UW
w uktadzie indywidualnego i zbiorowego zywienia.
Potrafi zaplanowad, ocenic i przeprowadzic¢ korekte wartosci odzywczej catodzienne;j

TZZ_2A_U11 P7S_UK P7S_UU P7S_UW
racji pokarmowej dla ludzi w roznym stanie fizjologicznym.
Potrafi formutowac i rozwigzywac problemy zwigzane z funkcjonowaniem

TZZ 2A_U12 |podstawowych uktaddw organizmu. Potrafi oceni¢ zasadnos¢ systeméw i méd P7S_UKP7S_UW P7S_UW
zywieniowych w kontekscie potrzeb organizmu.
Potrafi wykorzysta¢ posiadang wiedze do opracowania procedury produkgji P7S_UKP7S_UO

TZZ 2A U13 P7S_UW
i dokumentacji technologicznej produktdéw roslinnych i zwierzecych. P7S_UW
Potrafi wykorzysta¢ posiadang wiedze do zaplanowania procesu produkcyjnego,

TZZ_2A U14 P7S_UO P7S_UW P7S_UW

kierowania nim i oszacowania kosztéw.




Odniesienie do efektow

uczenia sie dla

Odniesienie do efektow

uczenia sie prowadzacych

Kod Efekty uczenia sie programu studidow
kwalifikacji na do uzyskania kompetencji
poziomie 6, 7 lub 8 PRK inzynierskich

Potrafi w praktyce wykorzystaé posiadang wiedze do opracowywania metod

TZZ_2A _U15 P7S_UO P7S_UW P7S_UW
uszlachetniania produktow spozywczych.
Potrafi wykorzystaé posiadang wiedze aby logicznie powigzaé czynniki biologiczne

TZZ 2A_U16 |z przetwarzaniem ijakoscig uzyskanych produktéow spozywczych uwzgledniajgc aspekty | P7S_UK P7S_UW P7S_UW

systemowe i pozatechniczne.

Kompetencje spoteczne

TZZ_2A K01 |Jest gotéw do myslenia i dziatania w sposéb przedsiebiorczy. P7S_KK P7S_KO
Jest gotéw do formutowania i przekazywania spoteczenstwu — m.in. poprzez srodki
P7S_KK P7S_KO
TZZ 2A K02 | masowego przekazu —informacji i opinii dotyczacych szerokorozumianej problematyki
zywieniowej i innych aspektéw dziatalnosci z zakresu technologii zywnosci. PSR
Jest gotéw do uznawania znaczenia wiedzy w rozwigzywaniu probleméw poznawczych
TZZ 2A_ K03 |ipraktycznych oraz zasiegania opinii ekspertdw w przypadku trudnosci z samodzielnym P7S_KK
rozwigzywaniem probleméw.
Jest gotéw do odpowiedzialnego petnienia rél zawodowych z uwzglednieniem
TZZ 2A_K04 |zmieniajgcych sie potrzeb spotecznych, ciggtego doksztatcania sie i rozwijania dorobku P7S_KO P7S_KR

zawodowego.
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